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COLORGEL : nuestro colorante gel hidrosoluble

- Coloracion de todas las masas excepto la mantequilla, el _

chocolate y la manteca de cacao NO
- Usar tal cual en la masa a colorear procediendo con sl
pequeias gotas hasta obtener la coloracion deseada. sl
- Son los mas adecuados para las masas.. Con el colorgel NO
y colorpaste podeis colorear todo las masas.. El limite de ::
uno acaba donde empieza el otro
CONSEJOS: QUE TIPO DE SUPERFICIES PUEDO
Si usas un colorante liquido para colorear la masa PINTAR?
deberias cambiarlo por nuestro colorgel NO
Nuestro colorante gel se puede usar antes o después de NO
montar la nata por ejemplo. NO
NO
NO
NO
NO
— NO
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g: 20 - pz: 12 - mat: GE
oo A- 8-9:20-pz: 40 - mat: GE



@ vioLa DEL PENSIERD

23134- @

€/ ud: 6,29

LIMEMTARE PER DECORAZION!

Food eolouring for decoratians
A

LA

3
=

)

' ROSA FRAGOLA
23126 - @

€/ ud: 6,29

©

Fead colouring fer decontion }
CDLOWTE'N.INA" FER DECORAZIONI

@ ~zzurro CELO

23125 - @
€/ ud: 6,29

(Bl Coloroely

i.

COAGRANTE ALUMENTARE PER DECORAZIONI

( EICoorge

() RoSA CANDY
23123-@

€/ ud: 6,29
i

AT
]

5
ol
Sl

@ rossociLecia
23127 - @

€/ ud: 6,29

O
)
.%g
s
(i
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C O LO R PAST E . nuestro colorante pasta liposoluble

- Coloracion de masas grasas como la mantequilla, el chocolate y
la manteca de cacao

- Usar tal cual en la masa a colorear procediendo con pequenas
gotas hasta obtener la coloracion deseada.

- Son los mas adecuados para las masas.. Con el colorgel y
colorpaste podeis colorear todo las masas.. El limite de uno acaba
donde empieza el otro

CONSEJOS:
Este colorante amplia la versatilidad de de nuestro colorante gel. Puedes

usar este colorante a partir del momento que nuestro colorgel ya no es
lo suficientemente eficaz como con chocolate, manteca de cacao y
masas grasas..
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QUE TIPO DE SUPERFICIES PUEDO
PINTAR?

NO
NO
NO
NO
NO
NO
NO
NO

MASSE GRASSE - Fat soluble for colauring fet masses.
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C O LO RS P RAY . nuestro colorante spray liposoluble
e

-Colorante spray a base de alcohol
-Coloracién de cualquier superficie: chocolate, productos a
base de azucar, productos de horno, natas, cremas,
glaseados, productos a base de grasa.
-Agitar bien el bote antes de cada uso (en caso contrario el
tinte no se mezcla con el gas propulsor y se agota antes), y
pulverizar una capa homogénea de producto sobre la
superficie a tratar a una distancia de unos 20 cm. En caso de
que los residuos de color obstruyan la canula, limpiar con agua
tibia.
CONSEJOS:
- Aplicar un poco de spray directamente sobre su molde (para bombones
por ejemplo) antes de aplicar el chocolate
- Todos nuestros colorspray son a base de alcohol, lo que permite usarlo
directamente sobre todas las superficies...
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QUE TIPO DE SUPERFICIES PUEDO
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sl

sl

Sl

sl

sl

Sl

sl

sl

Codigo  Color ® €/ ud
23620 or e ° 18’43 Codigo Color S) €/ ud
23617 v @ @ 1969 23607 o o o 1328
poe g @ 23618 [vese @ @ @ 18,68 23170 vese @ o o 1328
’i: 23613 Rubi . o O 17,86 23168 - . o o 13,28
H‘ 23180 Bronze. e o 17,86 23165  roo . o o 14,56
erupt0 23624 T @ o o 1750 23176 [ @ o 1328
AN 23612 Nego @ o @ 17,86 23608 | Ameilo o 13,28
23611 7o @ © o 1978 T
23629 oone e e 1786
ml: 250 - pz: 1
o
perl
~ jYALO TENEMOS DE VUELTA! 2
Y LE PODEMOS LLAMAR PLATA
.C‘fa?’. ": Codigo Color @ €/ ud
¥ O 23648 moa | ® ® 556
Py 23621C 2. @ e e 553 il
23621D ro0 @ o o 553  ENE@’
23660 New 23661 New 23621D veo: @ o o 553 o)
ml: 250 - pz: 1- @ ml: 50 - pz: 4 - @ 23622  oro o o 556 ™
€/Ud.121,52 €/Ud.:7,53 ml: 50 - pz: 4



. 3
C O LO RVE L « nuestro colorante efecto terciopelo
- Colorante en spray, a base de manteca de cacao sin _

grasas hidrogenadas. NO
- Coloracion superficial, con efecto terciopelo, de :g
productos previamente congelados. NO
- Agitar y pulverizar el producto, (conservado a NO
temperatura ambiente) sobre la superficie de productos NO
congelados (max. -20°C). Es posible variar el efecto QUE TIPO DE SUPERFICIES PUEDO
terciopelo disminuyendo o aumentando la intensidad de PINTAR? 0
la pulverizacion. :o

NO

NO

NO
CONSEJOS: NO
- Este colorante no se limita solo al semi-frio, funciona con todo tipo :,:,

de superficies previamente congeladas (como por elemplo
chocolate)
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C O LO RD U ST: nuestro colorante en polvo liposoluble
- Coloracién de todo tipo de masas y superficies _

- Para la superficies se puede aplicar directamente seco s|
(o diluido con alcohol o agua) con dedo, pincel, esponja etc... ]
- Se puede anadir directamente a la masa para colorear la S
misma (los perlados pierden el brillo en contacto con el ::
fondant) S|

- Diluir con alcohol o agua y se puede aplicar con aerografo

QUE TIPO DE SUPERFICIES PUEDO

PINTAR?
CONSEJOS: ::
- Lo puede diluir con alcohol o agua y usarlo con su aerografo.. Sl
- En la superficies usa dedo, pincel o esponja para efectos diferentes Sl
Sl
Sl
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D U STG LlTTE R: nuestro glitter en polvo

QUE TIPO DE MASAS PUEDO
- Polvo de brillo con dispensador COLOREAR?
- Da un efecto de brillo difuso a todas las superficies: ::
chocolate, productos a base de azucar, barquillo, productos 5|
de horno, nata, cremas, glaseados, jaleas y productos a sl
base de grasa. 3!
- Pulverizar el polvo en la superficie dosificando la -
intensidad segun el efecto deseado. Como no tiene liquido, QUE TIPO DE SUPERFICIES PUEDO
el brillo se depositara en la superficie de forma natural y PINTAR? -
casual. Ideal para dar brillo a masas transparentes como S|
glaseados, gelatina e isomalt. s
51
51
CONSEJOS: S|
No se derrite, se puede afadir a liquidos o gelatinas para darle el ::

efecto brillo, con glitter
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C 0 L 0 RA l R . nuestro colorante a base de agua
- Colorante liquido a base de agua o alcohol _

- Nuestro colorante para aerografo :g
- Agitese bien antes de usarlo. Rociar con aerografo la NO
parte que se va a decorar.. NO
CONSEJOS: =

- En caso de que quiera colorear una masa con el colorair liquido a

base de agua aconsejamos utilizar en su lugar el colorgel e Bk bE e L L e,

- Para aerografo como alternativa puede utilizar un colorante en RINTAR? NO
polvo diluido con agua o alcohol NO
sl
NO
sl
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C 0 L 0 RA , R . nuestro colorante a base de alcohol

QUE TIPO DE SUPERFICIES PUEDO
PINTAR?
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S
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Uso exclusivo para aerografo.. alternativa colorante en polvo diluido con
alcohol (tipo vodka)




C O LO RC l O C: colorante liquido liposoluble a base de aceite

- Coloracién de las superficies de chocolate y sucedaneo
- También se utiliza para la coloracion de moldes de _

policarbonato y laminas de acetato y para su uso con NO
aerografo en caliente. Derretir el producto a 40-45°C. Para :g
el uso con moldes, acetato y decoraciones de superficie es NO
necesario templar el producto. Para usar con el aerografo NO
en caliente, vierta el Colorcioc derretido directamente en la NO
pistola. QUE TIPO DE SUPERFICIES PUEDO
PINTAR?

si

NO

- Lo puede diluir con alcohol o agua y usarlo con su aerografo.. NO

- En la superficies usa dedo, pincel o esponja para efectos diferentes NO
NO

NO

NO

NO

Codigo  Color ® €/ud
23627 sanco e o 1425
23628 o @ o 14,25
23630 |0 @ e e 2850
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C O LO Rd.U.St g litte‘(’: colorante liposoluble polvo

Sl
\, £ . . . NO
- Coloracion de todo tipo de masas y superficies NO
- Para la superficies se puede aplicar directamente seco sl
(o diluido con alcohol o agua) con dedo, pincel, esponja etc... :g
- Se puede anadir directamente a la masa para colorear la
misma (los perlados pierden el brillo en contacto con la QUE TIPO DE SUPERFICIES PUED;
N
masa) N
. . . . NO
- Con glitter para dejar siempre ese efecto brillante NO
. NO
CONSEJOS: o
- Este no se puede usar con aerografo.. NO

- En la superficies usa dedo, pincel o esponja para efectos diferentes NO

23653 ' New -

STA R D U ST: colorante liposoluble transparente perlado

- Coloracién de todo tipo de superficies

sl
ml: 100 - pz: 1- @) T
Sl
sl
sl
sl

- No pinta ni colorea solamente dejara el efecto perlado
- Se puede usar sobre un colorante en spray base para _
que se quede perlado :g
NO
NO
NO
23659 ' NEw NO
ml: 250 - pz: 1- @)
QUE TIPO DE SUPERFICIES PUEDO
10 PINTAR?
o 23658 New 5
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