
Las Preparadas

XAPATA 50

GALLEGO PAN 50

CEREAL PAN 50

BAGUETE PAN 50

FIBRA PAN 50

PAN DE CHÍA

CAMPEROL

CIABATTA

BAGUETTE 100%

MAISANO

BISCUIT C

ZEREAL BROT

DALLI DONUT C

PRE CUIT C

BRIOIX YLLA

SPINAK PAN 100

PAN DE AVENA 

50% 100%
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Preparado al 50% a punto para la 
elaboración. Corteza crujiente con un 
alveolado salvaje, sabor y aroma muy 
agradables, color típico de la chapata 
tradicional.

Preparado al 50% a punto para la 
elaboración. Corteza muy crujiente con un 
aroma y sabor muy agradables, y un color 
muy característico de este tipo de panes.

Preparado al 50% a punto para elaborar 
panes con diferentes semillas. Se obtiene 
un pan con una buena cantidad y variedad 
de semillas diferentes, muy agradable al 
paladar y con muy buena presentación.

Preparado al 50% a punto para la 
elaboración de la tradicional baguette 
francesa. Con el bouquet típico de una 
auténtica baguette parisina. 

Preparado al 50% con una base de harina 
de trigos de fuerza, para la elaboración de 
productos con un alto contenido en fibras.

Preparado al 50% a base de harina de trigo 
para la elaboración del pan de chía

Preparado al 100% listo para la elaboración de 
la tradicional barra rústica.

Preparado al 100% a punto para la elaboración. 
Corteza crujiente con un alveolado salvaje, un 
sabor y aroma muy agradables, y el color típico 
de la chapata tradicional.

Preparado al 100% a punto para la elaboración 
de la tradicional baguette francesa. Con el 
bouquet típico de una auténtica baguette 
parisina.

Preparado al 100% a punto para la elaboración 
de productos con una base de trigo y maíz; 
también incorpora pipas de girasol. Producto 
único y exclusivo en el mercado. 

Preparado al 100% para la elaboración de 
productos ricos en almidón: pastas, planchas, 
centros.

Preparado al 100% listo para la elaboración de 
productos con una combinación de 8 cereales 
diferentes, con un color muy típico de los 
panes alemanes, y un sabor y aroma muy 
característicos.

Preparado al 100% a punto para la elaboración 
de donuts, panecillos dulces y daneses. Este 
preparado muestra una excelente estabilidad 
en la fermentación y un alto nivel de calidad si 
nos fijamos en el volumen, sabor, aspecto 
y grado de frescura.

Preparado al 100% para la elaboración de 
productos precocidos. Regularidad en la 
elaboración.

Preparado al 100% de muy fácil preparación 
con una base de harina de trigo para la 
elaboración del brioche y cocas de brioche.

Preparado al 100% para la elaboración de pan 
de espinacas. Regularidad y facilidad en el 
producto final. 

Preparado al 100% para la elaboración de un 
pan de avena, muy agradable al paladar 
y digestivo.

Harinas preparadas

HARINA

50% 100%

HARINADESCRIPCIÓN DESCRIPCIÓN

YLLA 1878, S.L
Ctra. de Manlleu, Km. 1,4 · Apt. 133 · 08500 VIC (BCN) 
T 938 862 744 
ylla@ylla1878.com · www.ylla1878.com

Todas las harinas de YLLA 1878 son 
100% regulares y son elaboradas en 
partidas pequeñas y bajo rigurosos 

controles de calidad.

Producto único y exclusivo en el mercado.


