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Harina ideal para la 
elaboración de masas fritas: 
churros, chuchos, porras... 
de viscosidad controlada y 
natural. 

Preparado al 100% en 
base a harina de trigo con 
ingredientes naturales, para 
la elaboración de productos 
para la churrería: churros, 
chuchos, porras, buñuelos y 
cualquier masa frita. 

Crema pastelera en polvo.

Ingrediente de panificación, churrería y pastelería.

Ingrediente de panificación, churrería y pastelería.

Ingrediente de panificación, churrería, pastelería y pizzería.

Harina muy bien equilibrada 
para este proceso. el 
crujiente del producto 
evita la gomosidad y la 
absorción excesiva de 
aceite. Se consigue un 
color dorado y una textura 
crujiente. Productos con 
una plasticidad controlada. 
Aguanta mejor la frescura 
de los productos.

Facilidad y comodidad de 
preparación. Contiene la sal 
y la levadura incorporadas. 
Lo único que hay que 
añadir es el agua, lo demás 
está todo incorporado. 
Regularidad en el producto 
final. Harina muy bien 
equilibrada para este 
proceso. Producto muy fácil 
de trabajar.

Churros, chuchos, porras, 
buñuelos y cualquier masa 
frita.

Churros, chuchos, porras, 
buñuelos y cualquier masa 
frita.

25 kg

25 kg

Harinas para churrería
HARINA

COMPLEMENTOS SACOS

VENTAJASDESCRIPCIÓN

DESCRIPCIÓN

ELABORADOS SACOS

YLLA 1878, S.L
Ctra. de Manlleu, Km. 1,4 · Apt. 133 · 08500 VIC (BCN) 
T 938 862 744
ylla@ylla1878.com · www.ylla1878.com

Todas las harinas de YLLA 1878 son 
100 % regulares y son elaboradas 

en partidas pequeñas y bajo 
rigurosos controles de calidad.


