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BIENN ENIDOS
A LA NUENVA ERA
FEREENBACHIER.

Querida familia Erlenbacher, queridos clientes y sibaritas,

tenemos por delante no solo un nuevo afio comercial, sino un futuro con muchos

retos y mds oportunidades. Tendremos: las mejores condiciones para un exitoso afio iy
conjuntamente con nuestros actuales y futuros socios en todo el mundo. Queremos

aprovechar estas oportunidades para ofrecerles mejores conceptos, productosy -
servicios. Con ofertas sorprendentes e ideas frescas e innovadoras. Para ello hemos

reinventado Erlenbacher. Con una imagen joveny moderna, que nos posicionara,

tras muchos exitosos afos, de manera inmejorable para el futuro.

Refleja claramente los valores a los que somos fieles desde hace mds de 45 afios:

nuestros conocimientos y experiencia en el sector. Nuestra curiosidad de ver
las cosas desde otra perspectivay atreverse a hacer cosas nuevas. El respeto a las
colaboracionesy nuestros socios y el trato sostenible con la naturaleza, las
\ materias primasy las personas. Y, naturalmente, nuestra pasién que puede ver, sen-
tir y saborear en cada producto de Erlenbacher. Un primer ejemplo de nuestro
nuevo enfoque de marca lo tiene ahora mismo en sus manos: nuestra Backzeit 2022.
Con ella, nos gustar{a invitarle a construir conjuntamente con nosotros un exitoso
futuro —y de volver a generar buenas oportunidades para ambas partes. jNos

alegramos de poder colaborar con Usted!

v Con los mejores saludos desde Gross-Gerau

Dr. Bertram Bockel
CEO Erlenbacher Backwaren GmbH




| HOL,
SONMOS
RN
BACHER!

En cuestion de tartas, nadie nos puede engafiar. Desde
hace mas de 45 afios, elaboramos tartas, pasteles, postres
y cheesecakes de todo tipo con un sabor Unico y especial.
Nuestra receta: naturalidad, transparencia y una gran

racién de PASION. {Solo asi se consigue el sabor Erlenbacher!

Nuestra CURIOSIDAD nos impulsa a seguir ampliando
nuestro abanico de creaciones. Y como buenos pasteleros
siempre estamos innovando: perfeccionamos las recetas,
probamos cosas nuevas, buscamos obtener el mejor
sabory el mayor placer. Todo ello sin olvidarnos nunca

del RESPETO hacia las materias primas, un enfoque
sostenible de los recursos y hacia las personas con las que
trabajamos. Nos gusta ofrecer una calidad superior y estar
al dia de las ultimas tendencias e innovaciones. Deseamos

que para Usted sea un placer trabajar con nosotros.

La EXPERIEXCIN nos convierte en su mejor socio
pastelero en el sector horeca. Satisfacemos todas sus
necesidades para panaderias, hosteler{a, restauracion,

cafeteri{asy catering a nivel mundial.




NUESTRA RECETA SECRETA:
DI TODO 1.O MIEIOR.

Incluso las tartas y los pasteles mas deliciosos no existirian

sin las personas que los elaboran. Ademas de los mejores

ingredientes, es sobre todo la habilidad y la pasién de
nuestro equipo, que hace posible el verdadero placer

Erlenbacher.

Por este motivo trabajamos con auténticos sibaritas.

Un 35 % del personal de Erlenbacher son panaderos,
pasteleros, técnicos en alimentacién y especialistas en
restauracién. De este modo, satisfacemos las méas diversas
necesidades de nuestros clientes y ofrecemos soluciones
adecuadas e ideas novedosas para todo el sector de la

restauracion.

LA PROMESA
LREENBACHER:

Nuestro ingrediente secreto: la pasién. Ademas, solo
utilizamos los mejores ingredientes, sin colorantes ni
aromas artificiales, sin conservantes, sin grasas ni aceites
vegetales hidrogenados. Desde nuestra primera tarta,

hace més de 45 afios, sequimos esta exitosa receta.






ESTAMOS
CONVENCIDOS
DE QUE LA
PASION ES EI
INGREDIENTI
SECRETO DE 1.\
REPOSTERIA.



|.\ TARTA QUL DIO .\
VUELTAN Al MUNDO.

Lo que comenzd hace mas de 45 afios en Nieder-
Erlenbach con unasimple tarta de manzana proporciona
hoy momentos de placer en todo el mundo: el arte
pastelero de Erlenbacher. Y los ingredientes principales
siguen siendo la pasion, artesania con amor al detalle

y mucha experiencia. Solo asi podemos garantizar la
maxima calidad en todas y cada una de nuestras obras

maestras en mas de 43 paises.

| .\ RESPONSABILIDAD
LAMPHZA N L CAMPO.

Actualmente ofrecemos delicias de todas las formas,

sabores, porciones y tamafios posibles. Siempre con
ingredientes frescos y de la mejor calidad. Y este compro-
miso comienza para nosotros con la compra de las
materias primas. Por eso no solo sabemos de dénde vienen
y cémo llegan a nosotros, sino que también conocemos

alos productores y proveedores personalmente.

iBUEN TRABA)O!

Queremos que nuestros entornos de trabajo y los de

nuestros socios sean justos y transparentes. Porque
solamente siendo socialmente responsables con todas
las personas involucradas en nuestra cadena de valor,

conseguimos darles a nuestros pasteles el sabor tnico

de Erlenbacher.



\NUESTRO )
PROV EEDOR MAS
INIPORTANTLE: 1A
NATURALEZA.

Para elaborar reposteria de forma natural y sostenible se
necesita un clima saludable y una naturaleza intacta.
Nuestro objetivo es que nuestro centro de produccién sea
respetuoso con el medio ambiente hasta finales de 2022.
Gracias al proyecto Erlenbacher goes Zero, que consiste
tanto en reducir el consumo de energiay agua como

en evitar el desperdicio de alimentos. Ademas, hemos
habilitado la superficie de nuestro tejado para instalar un
sistema fotovoltaico que permita la generacién de energia.
Y esto es solo el principio: junto con el Centro de Adminis-
tracién Sostenible de Empresas (ZNU) de la Universidad de
Witten/Herdecke, revisamos periédicamente nuestras
actividades de sostenibilidad, las adaptamos, las mejoramos
y nos fijamos nuevos objetivos.

www.erlenbacher.de/es/empresa/sostenibilidad

MENOS SABE A MAS.

Adoptar una dieta saludable es cada vez mds importante

para muchas personas. Pero, ;como implementar una tarta
en una dieta equilibrada? Nosotros creemos que una buena

alimentacién no excluye los pequefios placeres. Por este

motivo, estamos constantemente mejorando nuestras

recetas e ingredientes. ;Menos grasa y menos azticar?

iPor supuesto! Pero con todo el sabor. m|; ..#'l

Naturalmente, renunciamos al uso de aditivos y ensefiamos E':':-"!;::-"
con orgullo y transparencia los ingredientes de nuestras Descubra més sobre nuestros rr -..I- i
tartas y pasteles: ingredientes naturales, ricos en nutrien- proyectos sostenibles E (T b

tesy llenos de sabor. jAsi saben el doble de buenos!



P

SIEMPRE e
ESTAMOS sl '

REINVENTANDO ;
\NUESTRAS _
TARTAS Y R/
PASTELES. v

El placer esta vivo. Cambia con el tiempo, se adapta a las nuevas tendencias

y se deja inspirar por la vida. ;Quién no se alegra que le sorprendan unay

otra vez con algo nuevo y delicioso?

En Erlenbacher lo sabemos. Esta gran curiosidad y el apetito insaciable por
lo nuevo son nuestro motor. Por ello, nos planteamos diariamente una serie
de preguntas fundamentales: ;Cémo podemos mejorar nuestras recetas?
¢Podemos conseguir materias primas todavia mejores? ;Cémo podemos

reinterpretar el sabor? ;Y cémo mejoramos lo mejor?

Encontramos las respuestas en la combinacién de la artesan(a tradicional,
la tecnologfa innovadoray el pensamiento creativo. Pero nuestro afan de

mejora no termina aquif.




BUSCAMOS OFRECER UN
VALOR ANADIDO.

Nuestra innovacién no solo se limita a nuestras tartasy
pasteles. Tratamos de reinterpretar el placer, buscando
conceptos innovadores para nuestros productos, gamas

mejoradas o tecnologias completamente nuevas.

Sabemos exactamente lo que necesitan nuestros clientes.
Sobre esta base desarrollamos conceptos de productos
que se adaptan perfectamente a sus necesidadesy a los
diferentes canales de venta. Asi que, ademas de una
experiencia Unica, siempre buscamos ofrecer un valor
afadido a nuestros clientes: un buen ejemplo de ello son

nuestros Barista Cakes. Vea pagina 13
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ALGO Erlgsro)gggwhaer
REDONDO.

LAS TARTAS REDONDAS DE ERLENBACHER
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Erlenbacher

Passion & Cakes since 1973

NN

CARES

“Desarrollados junto con un BARISTA




Combinacion de aromas para todos los sentidos

Los Barista CAKES estan perfectamente adaptados a los
finos aromas de las especialidades de café mas popu-
lares. El perfecto dominio del café del barista acom-
pafiado por una recomendacién de una de las tartas de
nuestra gama Barista CAKES.

jAprovechar los
conocimientos
sobre el producto
para aumentar las
ventas!

jLarueda de aromas de

Barista CAKES
muestra qué Barista CAKE
realza mejor las diferentes
especialidades
de café!
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TARTA DE CHOCOLATE Y FRAMBUESA Bansta

Elegantes colores y la acidez de
los Frutos rojos como contraste.
iEsta creacién fundira su corazén paste-
lero! La base de masa quebrada de cacao
esta rellena con una suave y fundente capa
de crema de chocolate. Encima, espol-
voreados, crujientes trocitos de chocolate
con un preparado de frambuesa. Decorado
con frambuesas enteras y cubierta con
gelatina para tartas transparente para un

eBarista

aconseja: acabado elegante.

* Cappuccino
* Cortado

¢ lced Dark Chocolate
Mochaccino

peso tamafio  peso por porcién porciones udes/caja
1.200g @24 cm aprox.100g 12 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7°C) tarta entera 9 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 5 horas aprox.

Un equilibrio perfecto entre
fruta acida y un toque suave
y dulce.

¢Tan solo es un pastel de manzana? Es

mucho mas que eso. Una base de masa
quet;rada de mantequilla, encima una
capa de preparacidn de fruta de cassis
y una capa de una suave crema del tipo

Normando. En la parte superior gajos de

’ El Bﬂrist(] manzana caramelizada y cubierto con
aconseja: ' glaseado. @/‘ s
e Latte Macchiato ) 4 &
P Yoerres¥
* Flat White codigo 8110024 e
* Doubleshot tamafio peso porporcién porciones udes/caja

Espresso on Ice 117049 @24 cm aprox.98g 12 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7°C) tarta entera 9 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 5 horas aprox.
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12 porciones
@24 cm

TARTADE CHOCOLATE Y CARAMELO SALADO B ar | St(]

. CAKE

Caramelo salado sobre una

Una base de masa quebrada de cacao
con una crema de chocolate intensa,
bolitas crujientes de caramelo salado
y encima una deliciosa crema de
caramelo salado. Todo cubierto con

ralladura de chocolate y azicar glasé.

aconseja:
* Pour Over Coffee

* Coconut-Cold c6digo 8110131
Brew-Latte

peso tamafio  peso por porcién porciones udes/caja
* Café Canario 1.000g @ 24 cm aprox.83g 12 4
e Americano Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7°C) tarta entera 5 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 2 horas aprox.

Una cobertura de crema de
leche de avena blanca
cubre esta tarta de platano
con nueces.

Una jugosa base con platano, nueces
y crujiente de avena, generosamente
cubierto con una cobertura de crema
de leche de avena. Pistachos picados

decoran esta tarta veganay sin

deliciosa tarta de chocolate.

' : derivados de palma.
aBarista P
aconseja: D
7 4‘2
* Espresso Lungo : Z ég' S
= = o ¢, ) U,
* Espresso-Tonic codigo8110126 et -
¢ Nitro Cold Brew Coffee peso tamafio  peso por porcién porciones  udes/caja

i . ' 24 .82 12 4
\ < Specialty Hand- 9809 @24 cm aprox. 82 g
Drip Coffee Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7°C) tarta entera 5 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 2 horas aprox.
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jMas Facil imposible!
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Flexible en cada situacién: desembalar, descongelar,
servir. jTodo listo para la explosién de aromas!

® en 12 porciones

® diametro de 24 cm, finas

jEche un vistazo aqui!
Informacién sobre
especialidades de café
conocidas y de moda:

® corto tiempo
de descongelaciéon \
® vida util

® facil manipulacién
2 dias en refrigeracién (6 — 7 °C)

@® combine los cuartos de tartas



TARTAS REDONDAS CLASICAS | PRECORTADAS 12 porcione %
-
UNA GRAN
VARIEDAD P\RA\
CADA DL\ iIPRUEBE
NUESTRAS TARTAS
REDONDAS
PRECORTADAS!

A veces todo tiene que ir muy rapido. Nuestra amplia gama de
tartas redondas precortadas son justo lo que necesita. No solo
gustardn a sus clientes, sino también a usted como restaurador
o propietario de una cafeteria. Como vienen precortadas,
podra servir una racion de tarta impecable en un abriry cerrar
de ojos. Y, por sino fuera suficiente, puede calentarlas
instantdneamente en el microondas. ;Quién puede resistirse

aesto?

TARTA DE ALBARICOQUE,
CODIGO 8110216

Una nueva interpretacion de un pastel clasico: capas de bizcocho de ’
frutos secos y bizcocho color claro para una gran apariencia. Cubierto

por abundantes mitades de albaricoques. Un pastel con un sabor
afrutado maravilloso. Contenido de fruta: 34 %.

peso tamafo peso por porcién  porciones udes/caja
1.570g @26 cm aprox. 131g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (2122 °C) tarta entera 5 horas aprox.

TARTA DELICIOSA DE FRESAS,
CODIGO 8108612

Una fina masa quebrada sobre la que reposa una ligera base de bizcocho
y pudin de nata. Recubierto con mitades de fresas. Glaseado con gelati-
na paratartas. Contenido de fruta: 29 %.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

2.100g @28cm aprox. 175g 12 4

Descongelacion: Atemperaturaambiente (21-22 °C) tarta entera 9 horas aprox.
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TARTAS REDONDAS CLASICAS | PRECORTADAS

TARTA DE MANZANA DELICIOSA (VEGANA),
CODIGO 8108611

Sobre una deliciosa masa quebrada vegana reposa un jugoso relleno de

manzana coronado con rodajas de manzanay almendras en laminas.

iUn sabroso placer vegano —sencillamente delicioso!

Contenido de fruta: 68 %.
peso tamafio

peso por porcién porciones udes/caja

2.250¢ @28 cm aprox. 188 g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (2122 °C) tarta entera 9 horas aprox.

TARTA DE MANZANA CON CUBIERTA CRUJIENTE,
CODIGO 8107362

Bajo una crujiente cubierta de pasta brisa espolvoreada con aztcar
glasé reposa un jugoso relleno de manzanas frescas. jUn cldsico con
nueva presentacién!
Contenido de fruta: 59 %.
peso tamafio

peso por porcién porciones udes/caja

TARTA DE MANZANA CON REJILLA DE PASTA
BRISA, CODIGO 8107367

Unjugoso relleno de manzanas frescas sobre una crujiente base de

pasta brisa. Cubierta con unarejilla artesanal de pasta brisa y gelatina

paratartas.

Contenido de fruta: 60 %.
peso tamano

peso por porcién porciones udes/caja

2.500g ?28cm aprox.208g 1l2 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 9 horas aprox.

TARTA DE MANZANA PREMIUM,
CODIGO 8102840

Sobre una crujiente base de masa quebrada hay un relleno de manzanas

jugosas. Manzanas frescas (tipo “Cripps Pink”) cortadas en 1/16 y las

almendras laminadas tostadas realzan la estética artesanal.

Contenido de fruta: 69 %.
peso tamano

peso por porcién porciones udes/caja

2.500¢ @28 cm aprox. 208 g 12 4

Descongelacion: Atemperaturaambiente (2122 °C) tarta entera 9 horas aprox.
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2.500¢g ?28cm

aprox.208 g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 9 horas aprox.




TARTA DE CEREZAS CON STREUSEL DE
MANTEQUILLA, CODIGO 8110499

Como hecho en casa! Sobre una deliciosa masa quebrada hay una
capa de bizcocho claro. Toda la tarta estd rellena con un preparado de
cerezas, acidas y dulces. Los streusel dorados al horno tienen un fino
acabado con gelatina. Contenido de fruta: 44 %.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja

12 porciones
@28 cm

TARTA DE MANZANA CON STREUSEL DE
MANTEQUILLA, CODIGO 8110439

Sobre una base de pasta brisa crujiente hay un jugoso relleno a base
de manzana troceada. Cubierta con streusel dorados y un acabado de
glaseado para tartas.

Contenido de fruta: 63 %.

peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja

1.700g 28 cm aprox. 142 g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (2122 °C) tarta entera 8 horas aprox.

2.000g 228 cm aprox. 167 g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 5,5 horas aprox.

TARTA DE CIRUELAS CON STREUSEL DE
MANTEQUILLA, CODIGO 8110492

ijJugosoy lleno de sabor! Sobre una deliciosa masa quebrada reposa una
ligera base de bizcocho. La tarta estd cuidadosamente cubierta a mano
con medias ciruelas. Los streusel, dorados al horno, tienen un ligero
glaseado para frutas. Un sabor como hecho en casa.

Contenido de fruta: 51 %.

peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja

1.800¢g 28 cm aprox. 150 g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 8 horas aprox.
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Tartas



TARTAS REDONDAS CLASICAS | PRECORTADAS

TARTA DE MANZANA CON STREUSEL,
CODIGO 8100528

Una base de pasta brisa rellena con manzanas frescas, con canelay
pasas sultanas. Cubierto con streusel de mantequilla. jMuy rico!
Contenido de fruta: 51 %.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja

1.250¢ ?26cm aprox. 104 g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21-22 °C) tarta entera 4 horas aprox.

TARTA DE CHOCOLATE,
CODIGO 8104881

iSeduccién de chocolate! Exquisito bizcocho al chocolate relleno con
crema de chocolate. Recubierto de un glaseado con cacao y decorado
con hilos de crema de nougat.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja

1.0004g @24 cm aprox.83 g 12 6

Descongelacion: Atemperaturaambiente (21-22 °C) tarta entera 9 horas aprox.
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TARTA DE RUIBARBO Y FRESA,
CODIGO 8108767

iUn placer afrutado! Sobre una crujiente base de pasta brisa reposa una
deliciosa crema clara. Cubierta con jugosos trocitos de ruibarbo, delicio-
sas fresas y dorados streusel de mantequilla.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
1.250¢g @26 cm aprox. 104 g 12 5

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 5 horas aprox.

TARTA SACHER, 2 ‘ ' '
CODIGO 8105984

Un clasico — elegante y exquisita. Base de bizcocho oscuro
con preparado de albaricoques. Cubierta con un glaseado de
fino cacaoy azucar.

peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja

1.500¢g ?26,7 cm aprox. 125g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 4 horas aprox.



12 porciones
@28cm|26cm |24 cm

¢

TARTA DE QUESO Y NATA CON MELOCOTON,
CODIGO 8107360

La nueva versién de un cldsico: la cremosa tarta de queso y nata con una
base de pasta brisa, cubierta con gajos de melocotdn y recubierta con
gelatina.

Contenido de fruta: 19 %.

peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja

2.400g @28cm aprox.200g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 7 horas aprox.

TARTA DE QUESO-NATA PREMIUM,
CODIGO 8104781

iUna delicia para el paladar! Una exquisita masa de queso hecha con
huevos y queso fresco, sobre una base crujiente de pasta brisa.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja

21504 @28cm aprox. 179 g 12 4

Descongelacion: Atemperaturaambiente (21-22 °C) tarta entera 6 horas aprox.

TARTA DE QUESO-CREMA ZEBRA,
CODIGO 8105590

iClasica pero impresionante! Una deliciosa masa de queso elaborada
con exquisito queso fresco, natay huevos sobre una base crujiente de
pasta brisa de cacao oscuro. El marmoleado de la masa de queso oscura
y clara ofrece una perfecta decoracién “zebra”.

peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja

2.250g @28cm aprox. 188 g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 6 horas aprox.
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Tartas



TARTAS REDONDAS CLASICAS | PRECORTADAS 12 porciones

@28 cm

TARTA FRUTOS DEL BOSQUE,
CODIGO 8107374

Sobre una crujiente base de pasta brisa reposa una esponjosa crema.
Encima una capa de bizcocho en forma de ctpula completamente cu-

bierta de fresas, moras, ardndanos silvestres y grosellas rojas (frutos del
bosque). jPuro placer afrutado! Contenido de fruta: 36 %.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

1.4004g ?28cm aprox. 117 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 12 horas aprox.

TARTA DE FRESAS,
CODIGO 8102751

Una crema clara sobre una base de pasta brisa, cubierta con medias
fresasy gelatina de frutas. jUna verdadera exquisitez!
Contenido de fruta: 32 %.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja
1.3004g @28cm aprox. 108 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.

TARTA DE CHOCOLATE,
CODIGO 8101881

Deliciosa crema de chocolate sobre una base de crujiente pasta brisa.
Cubierta con gelatina para tartas y decorada generosamente con rolli-
tos de chocolate amargo. jPlacer achocolatado!

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

1.000g ?28cm aprox.83 g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 1,5 horas aprox.

TARTA DE ALMENDRAS, CACAHUETES Y
CARAMELO, CODIGO 8109593

jUna tentacién sin remordimientos de caramelo y frutos secos! En la
parte superior de las bases sin gluten de bizcocho de almendras encont-

rards cacahuetes crujientes incrustados en una capa dulce de caramelo,
recubierto con una irresistible crema de nougat.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
950¢g ?28cm aprox. 79g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 3 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 1 hora aprox.
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COMNIO RECIEN
HHORNEADAS: 1LAS
TARTAS REDONDAS
SIN PRECORTAR

DIS ERLENBACHIER

¢Le gusta el olor de las tartas recién horneadas?

iA nosotros también! Nuestras tartas redondas clasicas, con un
alto contenido en fruta, simplemente se calientan en el horno:
hueleny saben como recién horneadas. También se pueden
consumir directamente una vez descongeladas. ;Cémo hacerlo?
Esto lo decide usted, igual que el tamafio de la porcién, ya que

nadie conoce mejor a sus clientes que usted mismo.

sin precortar
28 cm |26 cm

TARTA DE ALMENDRA,
CODIGO 8100526

Una masa hecha segun la receta tradicional con almendras y decorada
con azucar glasé y almendra picada. jUn cldsico esparol!

peso tamafio peso por porcién udes/caja

TARTA DE FRESAS,
CODIGO 8110490

Sobre una fina base de masa quebrada reposa una ligera base de bizcocho
y crema de pudding con nata. Encima una base de bizcocho de cacao
sobre la que se extienden aromaticas mitades de fresas. Con un acabado
de glaseado paratartasy el borde decorado con avellanas tostadasy
picadas. Contenido de fruta: 29 %.

peso tamafio peso por porcién udes/caja

21504 @28cm 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 —7 °C) tarta entera 14 horas aprox.

800g @26 cm 12 4

Descongelacién: A temperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 1,5 horas aprox.
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TARTAS REDONDAS CLASICAS | SIN PRECORTAR

TARTA DE CEREZAS CON STREUSEL DE
MANTEQUILLA, CODIGO 8110495

Como hecho en casa! Sobre una deliciosa masa quebrada hay una
capa de bizcocho claro. Toda la tarta estd rellena con un preparado de
cerezas, acidas y dulces. Los streusel dorados al horno tienen un fino
acabado con gelatina. Contenido de fruta: 44 %.

peso tamafio

peso por porcién udes/caja

1.700g @28cm 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (2122 °C) tarta entera 8 horas aprox.

TARTA DE CIRUELAS CON STREUSEL DE
MANTEQUILLA, CODIGO 8110497

Sobre una deliciosa masa quebrada reposa una ligera base de bizcocho.
La tarta esta cuidadosamente cubierta a mano con medias ciruelas. Los
streusel, dorados al horno, tienen un ligero glaseado para frutas. Un
sabor como hecho en casa. Contenido de fruta: 51 %.

peso tamano

peso por porcién udes/caja

TARTA DE MANZANA CON STREUSEL DE
MANTEQUILLA, CODIGO 8110440

Sobre una base de pasta brisa crujiente hay un jugoso relleno a base
de manzana troceada. Cubierta con streusel dorados y un acabado de
glaseado paratartas.
Contenido de fruta: 63 %.
peso tamafo

peso por porcién udes/caja

1.8004g @28cm 12 4

Descongelacion: Atemperaturaambiente (2122 °C) tarta entera 8 horas aprox.
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2.000g 28 cm 12 4

Descongelacién: A temperaturaambiente (21—22 °C) tartaentera 5,5 horas aprox.




TARTA DE QUESO-NATA,
CODIGO 8104002

Una capa de cremoso relleno de queso, elaborado con queso fresco,
natay huevos, sobre una base crujiente de pasta brisa. No sélo sabe
como hecha en casa, también lo parece.

peso tamafio peso por porcién udes/caja

sin precortar
228cm|26cm

TARTA DE RUIBARBO-FRESAS-MERENGUE,
CODIGO 8109829

ijUn suefio de merengue crujiente! Entre una base de masa quebrada
con queso frescoy otra de bizcocho hay un relleno de ruibarbo y
deliciosas fresas. La cubierta de merengue flambeado acapara toda la
atencion. Contenido de fruta: 34 %.

peso tamafo

peso por porcién udes/caja

2.150¢ @28cm 14 4

Descongelacion: Atemperaturaambiente (2122 °C) tarta entera 7 horas aprox.

TARTA DE QUESO FRESCO CON MANDARINAS,
CODIGO 8100485

Un relleno cremoso de queso fresco, natay huevos sobre una base cru-

jiente de pasta brisa. Generosamente adornada con gajos de mandarinay

una aromatica cobertura de gelatina de frutas.

Contenido de fruta: 14 %.
peso tamafio

peso por porcién udes/caja

1.6004g 28 cm 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 6 horas aprox.

TARTA DE QUESO CREMOSO DE LA ABUELA,
CODIGO 8105894

iClasicay deliciosa!l Una masa de queso cremoso con huevos y queso
freso tipo quark extendida sobre una pasta brisa grumosa.

peso tamano peso por porcién udes/caja

2.150¢ @28cm 14 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (2122 °C) tarta entera 8 horas aprox.

2.500¢g @26 cm 12 4

Descongelacién: A temperaturaambiente (21—22 °C) tarta entera 10 horas aprox.
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Erlenbacher

‘DESCUBRE AHORA LA NUEVA
GENERACION CHEESECAKE!
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ENTRE PURA "
LOCURAY
PLACER ABSOLUTO:

EL ERLENBACHER

Y
ch%e%ze)éake

club

Todos quieren cheesecakes! Los hay
de todos los tipos, colores y formas:
iHay un cheesecake para todos los
gustos! Ya que los cheesecakes son
increiblemente versatiles.

Para los cheesecakes mas bonitos,
coloridos, frescos, deliciosos, sorpren-
dentes e increibles, Erlenbacher ha
creado el Crazy Cheesecake Club.
Solo aqui encontrara los cheesecakes
que jamas habria imaginado. jDéjese
seducir por el mundo del cheesecake!

EAT
LOVE

REPEAT!
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iLOCOS POR
EL CHEESECAKE!

Los estudios demuestran que el potencial
del cheesecake esta lejos de estar agotado.
iEl publico pide mas!

Dato curioso n°l

AS
El cheesecake €S una de las tartas ma

in
opulares de todas, !
° 123 tartas de chocolate y frutas..

. ato CUrioso p o o
la .
c Jentele ®ncant,
eeSeCa ent n IOS
S o
ZS Orma Sabo’,d
e
m?l fruta, o oColates
Ulq, Ga elo y
S (N

*Fuente: Mintel Insights 2020
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iSimplemente irresistibles! Le presentamos
a los nuevos cuatro miembros del Crazy
Cheesecake Club de Erlenbacher.
Ahora ya son catorce cheesecakes y le
aseguramos que no habra probado nada igual.
iLa diversion hecha cheesecake!

Por cierto: en todos los cheesecakes del Crazy
Cheesecake Club, se garantiza la maxima cremo-
sidad gracias a los productos lacteos frescos,
el sedoso queso crema y la mejor nata.
iPara chuparse los dedos!

ICHEESECAKE NO ES
IGUAL A CHEESECAKE!

Seguramente ya lo habra notado: en el
Erlenbacher Crazy Cheescake Club hay tres
tipos distintos de cheesecakes: Suprema,
Cremosa y Estilo Americano.

Las tres son irresistibles pero cada una a su
manera unica.

Suprema
con queso doble crema, nata y mascarpone
para una textura unica y sedosa

Cremosa
CONn queso cremoso Yy nata para una textura
cremosa y suave

Estilo Americano

con queso doble crema para una textura
suave pero firme

[ ] .



LIMITED CHEESECAKE HAPPY COLOUR
EDITION CcODIGO 8110514

iNunca una tarta ha tenido colores tan bonitos! Sobre una base
crumble hay dos capas de cremoso queso. Un queso con fresas
con trocitos de fruta y dados de muffin cubiertos con confeti
de colores. {Todo cubierto con hilos de chocolate blanco y mas
confeti de colores!

peso tamafio peso por porcion udes/caja
1800g @ 24 cm call2g 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21-22 °C) el pastel
entero durante unas 6 horas.

%
0/7 es

CHEESECAKE SALTED CARAMEL
CODIGO 8110516

Elegir entre dulce o salado pertenece al pasado. jEn el Crazy
Cheesecake Club no hay dudas, solo puro y loco placer! jAqui se
fusiona lo que tiene que fusionarse! Una crujiente base de crum-
ble al cacao, una capa clara de queso y una capa de cheesecake
con caramelo - como topping una salsa de caramelo a la sal asi
como trocitos de chocolate crujiente. jNo habra quien se resista!

peso tamarnio peso por porcion udes/caja
1750 g @ 24 cm aprox. 109 g 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21-22 °C) el pastel
entero durante unas 7 horas.

CHEESECAKE TOPPED APPLE
CODIGO 8110518

Simplemente hemos combinado dos de las tartas mas queridas:
Cheesecake y tarta de manzana = jCheesecake con manzana!
Una base crujiente con un relleno de cremoso queso aromatiza-
do con canela. Y como colofdn, crujientes rodajas de manzana
recién cortadas, una decoracion de azucar con canela y un
glaseado afrutado!
peso tamafio peso por porcion udes/caja
1800¢g @ 24 cm aprox. 112 g 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21-22 °C) el pastel
entero durante unas 6 horas.

.
0)7 es

CARROT CAKE MEETS CHEESECREAM
CODIGO 8110520

iEl sabor americano en su maxima expresion! Fusionamos dos
clasicos americanos rellenando una jugosa tarta de zanahoria
con un cremoso cheesecake y horneamos ambos. Todo cubierto
con un sedoso glaseado de queso fresco y nueces carameli-
zadas. ;Falta algo? Por supuesto: jLos hilos de amarillos de
chocolate para darle ese toque de locural!
peso tamarno peso por porcion udes/caja
1250 g @ 24 cm aprox. 78 g 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21-22 °C) el pastel
entero durante unas 5 horas.

O
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COOKIES & CREAM CHEESECAKE SUPREME
CODIGO 8110435

Atencion: jSi su debilidad son los cookies, no podra resistirse a
esta obra maestra! Ya solamente pensar en este cremosisimo
cheesecake con una base de galleta de chocolate grumosa le
volvera loco. jUna deliciosa combinacion que no le dejara indife-

F rente!
. peso tamafio peso por porcion udes/caja
1700 g @ 24 cm aprox. 106 g 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21-22 °C) el pastel
entero durante unas 6 horas

BLUEBERRY CHEESECAKE SUPREME
CODIGO 8108523

Nuestro cheesecake con su loco corazon de jugosos arandanos y
un afrutado preparado de ardndanos volvera locos sus sentidos.
La crema de queso de mascarpone con una base grumosa lige-
ramente salada le llevara al delirio.

peso tamano peso por porcion udes/caja
1900g @ 24 cm aprox. 135 g 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21-22 °C) el pastel
entero durante unas 8 horas.

CARAMEL BROWNIE CHEESECAKE SUPREME
CODIGO 8108519

;Tiene un pedido caramelizado urgente? Ningun problema. Aqui
esta nuestro Cheesecake Supreme con brownie y caramelo: con
una base grumosa ligeramente salada, una deliciosa crema de
caramelo, jugosos dados de brownie y crujientes nueces. Y todo
sobre un cremoso relleno de queso mascarpone con trocitos

de chocolate. Ademas esta completamente decorado con hilos
de crema oscuros. jDebemos habernos vuelto completamente

locos!
peso tamario peso por porcion udes/caja
1950 g 24 cm aprox. 139 g 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21-22 °C) el pastel
entero durante unas 8 horas.

Consejo Crazy:

che con decoracion multicolor, salsa
ynata -y como postre: iun Cr|azy
Erlenbacher! jpura locura!

un batido de le
de chocolate
Cheesecake de




TARTAS REDONDAS CLASICAS | PRECORTADAS

s

TARTA DE QUESO CON NATAY FRESA,
CODIGO 8106835

Un sabroso preparado de fresa marmoleado en una masa de queso
fresco doble crema sobre una deliciosa base de pasta brisa grumosa.
Pequefios “nidos” en el interior de la crema de queso, rellenos de deli-
cioso preparado de fresasy un atractivo disefio marmoleado le dan a
esta tarta un toque muy especial.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja

CREAM-CHEESECAKE “NEW YORK STYLE”,
CODIGO 8106837

Sobre una deliciosa base de pasta brisa en grumos se encuentra un
cremoso relleno de queso fresco doble crema con nata.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

2.000g @24 cm aprox. 143 g 14 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 8 horas aprox.

TARTA DE QUESO “ESTILO AMERICANO”,
CODIGO 8101051

Sobre una base de grumos tipicamente americana hay un relleno de
queso fresco extra cremoso. {Realmente algo especial!

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

1.450¢ @24cm aprox. 121g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 8 horas aprox.
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1.950¢g @24cm aprox. 139 g 14 6

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 12 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 8 horas aprox.




TARTA DE QUESO CON DULCE DE LECHE,
CODIGO 8105796

Una exquisita masa de queso extra cremoso arremolinada con dulce
de leche sobre una base tipicamente americana elaborada a base de
grumos de pasta brisa. Todo cubierto con una ligera capa de gelatina.
iUn placer irresistible!
peso tamano

peso por porcién porciones udes/caja

14 porciones 12 porciones
@24 cm @24 cm

TARTA DE QUESO AMERICANA CON FRESAS,
CODIGO 8102221

iEstilo americano — muy moderna! Una base crujiente tipicamente
americana rellena con una fina crema de queso extra cremosay con
aromaticas medias fresas.
Contenido de fruta: 22 %.
peso tamafo

peso por porcién porciones udes/caja

1.4504g @24 cm aprox. 121 g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 8 horas aprox.

TARTA DE QUESO CON LIMON,
CODIGO 8105795

Un cremoso relleno de queso fresco extra cremoso marmoleado con

una mezcla afrutada de limén sobre una base de grumos de pasta brisa,

tipicamente americana. Todo cubierto con una ligera capa de gelatina.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

1.450¢g @24cm aprox. 121g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 8 horas aprox.

TARTA DE QUESO CON FRAMBUESA,
CODIGO 8103325

Sobre una base de pasta brisa tipicamente americana, se encuentra
un queso extra cremoso marmoleado con mermelada de frambuesa.
iElauténtico gusto americano en cada porcién!

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

1.4504g @24 cm aprox. 121 g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 —7 °C) tarta entera 12 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 —-22 °C) tarta entera 8 horas aprox.

1.450¢ @24 cm aprox. 121 g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 12 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 8 horas aprox.
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TARTAS REDONDAS CLASICAS | PRECORTADAS

TARTA DE ALMENDRAS, CACAHUETES Y
CARAMELO, CODIGO 8109593

jUna tentacién sin remordimientos de caramelo y frutos secos!
En la parte superior de las bases sin gluten de bizcocho de almendras
encontrards cacahuetes crujientes incrustados en una capa dulce de
caramelo, recubierto con unairresistible crema de nougat.

peso tamano

peso por porcién porciones udes/caja

950g @28cm aprox.79g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 3 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 1 hora aprox.
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’ULDE SER UN
POCO MAS?
LREENBACHIER
CON PLACERPLUS

Aquiel placer puro encaja a la perfeccién con el plus de

una alimentacién consciente y las nuevas tendencias. Esta
combinacidn es justamente la que busca el cliente joven
que se preocupa cada vez més por seguir una alimentacién
saludable, sostenible y consciente. La linea Placer Plus le
brinda un sinfin de posibilidades: desde productos veganos
hasta pasteles sin gluten. Le damos nuestra palabra: solo
contienen lo que pone en la etiqueta. Y lo decimos con total
seguridad, porque trabajamos con lineas de produccién
separadas y efectuamos controles de seguridad indepen-

dientes.

TARTA VEGANA DE PLATANO Y NUECES,
CODIGO 8110126

Unajugosa base con platano, nuecesy crujiente de avena,
generosamente cubierto con una cobertura de crema de leche de
avena. Pistachos picados decoran esta tarta veganay sin derivados
de palma.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja

9804 @24cm aprox.82 g 12 4

Descongelacion: Descongelacion: En el frigorifico (6—7°C) tarta entera 5 horas
aprox. A temperaturaambiente (21—-22 °C) tarta entera 2 horas aprox.




12 porciones
@28 cm |24 cm

TARTA DE MANZANA DELICIOSA (VEGANA),
CODIGO 8108611

Sobre una deliciosa masa quebrada vegana reposa un jugoso relleno

de manzana coronado con rodajas de manzanay almendras en l[dminas.
iUn sabroso placer vegano —sencillamente delicioso!

Contenido de fruta: 68 %.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja

2.250¢ 28 cm aprox. 188 g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21-22 °C) tarta entera 9 horas aprox.

Tartas

TARTA DE ALBARICOQUIE,
CODIGO 8110216

Una nueva interpretacién de un pastel clasico: capas de bizcocho de
frutos secosy bizcocho color claro para una gran apariencia. Cubierto
por abundantes mitades de albaricoques. Un pastel con un sabor
afrutado maravilloso. Contenido de fruta: 34 %.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
1.570g @26 cm aprox. 131 g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 5 horas aprox.
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Nuestra gufa para disfrutar sin preocupaciones: productos con alguno de estos
tres simbolos se producen en Erlenbacher bajo estrictas medidas de garantia de
calidad.

Nuestros productos veganos son certificados ademés por una organizacién
externa, la European Vegetarian Union (EVU). Con el fin de poder ofrecer una

amplia, deliciosa y actualizada gama de productos.
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Erlenbacher

Passion & Cakes since 1973

37



m—

Recuerdan los buenos viejos tiempos cuando las
recetas aun se escribian a mano, los ingredientes
provenian de la granja y las tartas se horneaban

en un horno rustico. Nuestras Tartas Rusticas son
clasicos conocidos y amados por cualquiera. Por
un poco mas de tranquilidad campesina en nuestra
vida cotidiana.

8 tartas redondas extra grandes, 3 planchas de
tarta rusticas, recetas faciles — asi son nuestras
Tartas Rusticas.

@1 @/&b?wa, fw,i«p'ﬁrpﬁ//

Recetas faciles necesitan ingredientes simples.
Por eso nuestro objetivo es utilizar ingredientes
de Alemania en nuestras Tartas Rusticas.

Desde el campesino hasta la tarta: nosotros
sabemos de donde provienen nuestros ingredien-
tes principales -y esto les confi ere un sabor
familiar a nuestras tartas:

* Harinay leche de Alemania

* Huevos de Alemania del proyecto
Gallina & Gallo

* Frutaregional alemana en muchas
de nuestras tartas

5

La sostenibilidad y los productos
regionales son importantes para mas
del 80 porciento de los consumidores.

(Fuente: Ministerio Federal de Alimentacién
y Agricultura, Statista 2020).

Mas del 80% de los comerciantes
exigen transparencia en la cade-
na de suministro.

(Fuente: ZNU, Sostenibilidad en
el sector FMCG, 2015)

Aqui puede saber mas sobre nosotros, nuestras
tartasy el origen de nuestros ingredientes. )

2

T
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Nuestras Tartas Rusticas hacen resurgir la tradicién
del obrador rural también en tamano y forma.

Se diferencian entre tartas redondas extra

grandes (@ 38 cm) y planchas rusticas (29 x 39 cm)
que aseguran porciones grandes en los platos de
sus clientes.

* Tartas sin precortar

Planchas de tarta con borde crujiente

Tartas redondas extra grandes

Streusel gruesos

Fruta repartida a mano

Disponibles como medias tartas
redondas para porciones
extra grandes con un diametro
de @ 38 cm y sin precortar

iElija usted mismo el tamaiio de las
porciones de su tarta!

% %@m%w/@o&ém

Nuestras tartas pueden ser refinadas
individualmente en unos pocos pasos:

* Paraun olor agradable en el establecimiento:

nuestras Tartas Rusticas pueden ser recién * Un toque de azlcar glasé

horneadas * Nueces picadas como cobertura
* Lastartas no estan precortadasy pueden ser * Fruta fresca como decoracién
divididas en porciones por usted mismo. « Una porcién de nata junto a la tarta

* Disponible como media tarta redonda
(@ 38 cm) o0 como plancha (29 x 39 cm)
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Tartas
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Deliciosos arandanos del bosque cubren toda la
tarta y se encuentran sobre una masa cremosa
de tarta de queso. La base crujiente con copos de
avenay un ligero brillo de gelatina para tartas

le dan un borde delicioso.

Contenido de fruta: 16 %
Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C)
tarta entera 7 horas aprox.

c6digo 8108750 .

peso tamano oty b
4.000g ?38cm | &3

peso por porcion udes*/caja

it 2 >

mitad
@ 36,5 cm
@ 38cm

Fresas cortadas a mano sobre una base de
bizcocho oscuro, un pudin de cremay una base de
bizcocho esponjoso como acabado. Esta

Tarta Rustica es perfecta para los amantes de las
fresas y convence en el mostrador con un
brillante y hermoso glaseado de tarta.

Contenido de fruta: 34 %
Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C)
tarta entera 11 horas aprox.

~ c6digo8110210

_ . peso tamafio
-9 3.900¢ ?36,5cm

peso por porcion udes*/caja

Esta Tarta Rustica sabe a horas de café a finales

de verano. Mitades de ciruela agridulce en un dio
de bases de crujiente pasta brisa y jugoso bizcocho
con streusel de mantequilla dorados.

Contenido de fruta: 32 %
Descongelacién: A temperatura ambiente (21 -22 °C)
tarta entera 4 horas aprox.

~ c6digo 8106479

3 L peso tamaiio
":'a 3.000g ?38cm
; peso por porcion udes*/caja
A 16 L]

*1 unidad = 2 mitades
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Un juego de bizcocho de marmol claro y oscuro
deliciosamente ligero, junto con jugosas cerezas
acidas de la regién — jprueba este clasico rustico!
Decorado con palitos de almendra tostada y un
fino glaseado de gelatina para tartas.

Contenido de fruta: 34 %
iy Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C)
& tarta entera 4 horas aprox.
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c6digo 8108712

peso tamaio
2.600¢g ?38cm
peso por porcion udes*/caja

Recién horneada esta Tarta Rustica desprende un
maravilloso olor a tarta casera. Manzanas frescas
del Lago de Constanza yacen en forma de gajos en
un bizcocho claro con una decoracidn de streusel
de mantequilla, ldminas de almendra y un ligero
glaseado de azucar.

Contenido de Fruta: 33 %
Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C)
tarta entera 4 horas aprox.

c6digo 8108721 .

peso tamafio o b
31009 @38cm -
peso por porcion udes*/caja i
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Nuestro clasico redondo con un relleno de queso
particularmente cremoso y una base de pastaflora
crujiente. Las mandarinas fueron fileteadas con
esmero y se hunden ligeramente en la tarta.

El acabado brillante: un fino glaseado de gelatina
para tartas.

Contenido de fruta: 14 %
Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C)
tarta entera 7 horas aprox.

~ cédigo 8106471
3 L peso tamaiio
= 3.800g ?38cm
; peso por porcion udes*/caja
h 16 ST

. *1unidad = 2 mitades
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- lala (Qe/ (ﬁm&
La cremosa mezcla de queso y nata y la base
crujiente con copos de avena hacen de esta tarta
un cldsico inconfundible. La decoracién de
cuchara hecha a manoy el borde crujiente y dulce

proporcionan un cardcter rustico artesano.

Descongelacién: A temperatura ambiente (21 -22 °C)
tarta entera 7 horas aprox.

TW&QMW

Su nueva tarta favorita: una base de pasta brisa
con una ligera capa de bizcocho y ruibarbo
aromatico y trozos de fresa como relleno de frutas.
Con almendras laminadas como decoracién
crujiente.

Contenido de fruta: 28 %
Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C)
tarta entera 4 horas aprox.

ﬁ%ﬁg:-q_&oo.o 000000000



PlanChaS | : sin precortar :

39x29cm

Dulce y agrio: En nuestra tarta de cereza favorita
yace una mezcla equilibrada de cerezas dulces y
agrias sobre un bizcocho esponjoso cubierto de
streusel. Nuestra tarta parece recién sacada del
horno gracias al borde especialmente crujiente.

Contenido de fruta: 32 %
Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C)
tarta entera 8 horas aprox.

~ c6digo 8109902

peso tamaio
1.950¢g © 29x39cm
. peso por porcién ~ udes*/caja 1
.:e-.:;;; L 3 1-6' . i i - 3 1 '.‘- f ‘

Jugosas mitades de ciruela en una tarta de leva-
dura sueltay con una ligera cobertura de gelatina
para tartas: nuestra tarta de ciruelas es un clasico
de tarta de verano tardio y parece casero gracias a
las frutas distribuidas a mano.

Contenido de fruta: 57 %
Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C)
tarta entera 8 horas aprox.

-
N

c6digo 8109899

peso tamaiio

2.300g 29x39 cm
i peso porporg:i(?n \ udes*/_faja .
"':'I (s A e i o 4

Nuestro clasico de fruta: los grandes gajos de man-
zana se hunden ligeramente en el bizcocho espon-
josoy le dan a nuestra tarta de manzana la autén-
tica caracteristica de Tarta Rustica. Con almendras
laminadas, canela y azicar como cobertura.

Contenido de fruta: 46 %
Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C)
tarta entera 8 horas aprox.

~ cédigo 8109897

peso tamaio
Porciones grandes, planchas de tarta 21009 g 23 ",29 b
sin precortar, aspecto artesano: para Ay pest p91r_6porcuon_ . . ".'des3/c"’,l? & |

unasensacién como hechoencasa. [
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DIVERSIDAD  erienbacher
INITADA.

LAS TARTAS RECTANGULARES DE ERLENBACHER
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PLANCHAS | PRECORTADAS

PLANCHA MARMOLEADA DE CEREZA,
CODIGO 8109268

jUna seduccién en blanco y negro! Una esponjosa masa de bizcocho
claro-oscuro envuelve arométicas y jugosas cerezas. Cubierta con
gelatina de fruta para tartas.

Contenido de fruta: 26 %.

udes/caja
3

tamano
28x38cm

peso por porcién porciones
16

peso
1.850

aprox. 116 g

Descongelacion: A temperaturaambiente (2122 °C) tarta entera 3 horas aprox.

45

LUNA PORCION
DE FELICIDAD:
[.AS PLANCHAS
DI
ERLENBACHIEER

Nuestras planchas son muy variadas. Desde

afrutadas, cremosas, jugosas hasta crujientes. Cony
sin streusel, en los més diversos tipos. Con variedad
de recetas, porciones y sabores. No sélo le encantaran
asus clientes, a usted también, ya que el borde
limpiamente cortado hard que cada uno de sus
invitados reciba una porcién de tarta perfecta. Y si

se requiere son faciles de reabastecer. Suena genial,

¢verdad?

#

PLANCHA DE CEREZA CON STREUSEL,
CODIGO 8110442

Horneado con un suave y esponjoso bizcocho, cubierto con cerezas
dulcesy acidas y streusel crujientes. Huele deliciosamente cuando se
sirve recién salido del horno.

Contenido de fruta: 32 %.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja

1.8004g 28x38cm aprox. 112 g 16 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 —-22 °C) tarta entera 3 horas aprox.




16 porciones | 28 x38 cm
porcién 7 x 9,5 cm

PLANCHA DE CEREZA-RUIBARBO,
CODIGO 8100493

Mezcla afrutaday jugosa de cerezasy trozos de ruibarbo envuelta en
un bizcocho ligero. Cubierta con gelatina de frutas y espolvoreada con

azlcar glasé.
Contenido de fruta: 28 %.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja

1.800¢g 28x38cm aprox. 113 g 16 3

Descongelacién: Atemperaturaambiente (21-22 °C) tarta entera 8 horas aprox.

PLANCHA DE RUIBARBO-FRESA'Y STREUSEL,
CODIGO 8100510

Jugosos trocitos de ruibarbo y fresas aromaticas, dentro de un bizcocho,
yacen sobre una base crujiente de pasta brisa. Una cobertura de streusel
de mantequilla redondea la experiencia para el paladar.

Contenido de fruta: 28 %.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja

2.400g 28x38cm aprox. 150 g 16 3

Descongelacién: Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 8 horas aprox.

PLANCHA DE CIRUELA CON STREUSEL DE
MANTEQUILLA, CODIGO 8100494

ijUn dulce tradicional! Una capa de ciruelas cortadas en mitades, dulces
y ligeramente &cidas, con streusel dorados y crujientes que, cubiertos de
gelatina, brillan sobre una base de pasta quebrada.

Contenido de fruta: 51 %.

peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja

2.7504g 28x38cm aprox. 172 g 16 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 8 horas aprox.

PLANCHA DEAMAPOLAY STREUSEL, 1 o
CODIGO 8100506 EET -

Deliciosa crema con semillas de amapola sobre una capa de bizcocho
claro. Toda la tarta va cubierta con streusel de mantequillay azicar

glasé.
peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
2.350g 28x38cm aprox. 147 g 16 3

Descongelacion: Atemperaturaambiente (2122 °C) tarta entera 5 horas aprox.
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PLANCHA DE MANZANA CON STREUSEL DE
MANTEQUILLA, CODIGO 8100492

Unajugosa capa de trozos de manzana fresca y pasas sobre un lecho
de deliciosa pastaflora. Este clasico afrutado se corona con rodajas de
manzanay gruesos streusel de mantequilla dorados al horno.
Contenido de fruta: 66 %.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

3.300¢ 28x38cm aprox. 206 g 16 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 8 horas aprox.

PLANCHA DE MANZANA CON ALMENDRAS, ‘ '.- g i

7 - [ e
CODIGO 8100505 “< g
Trozos de manzana fresca, colocados sobre una base de bizcocho ¥
y decorados con almendra picada le dan a esta tarta su aspecto » :
artesanal. \
Contenido de fruta: 38 %. %

L
peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja “‘
2.250g 28x38cm aprox. 141 g 16 3

Descongelacion: Atemperaturaambiente (21-22 °C) tarta entera 5 horas aprox.

TARTA DE MANZANA CUBIERTA,
CODIGO 8109895

il iTodo un cldsico con manzanas frescas! Una refrescante capa de man-
zanas corona una esponjosa base de masa quebrada. El aterciopelado
azucar glasé complementa el sabor ligeramente acido de esta tarta.

——— I, Contenido de fruta: 59 %.
T ...__\__.“‘_‘”_ ! i
peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

W' 3.000g  28x38cm  aprox.188g 16 3

Descongelacién: A temperaturaambiente (21—22 °C) tarta entera 10 horas aprox.
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PLANCHA DE QUESO,
CODIGO 8100495

jUn sabor casero! Clasica pastaflora con una sabrosa masa de queso
preparada a partir de huevos y requesén fresco. Dorados al horno y con
una decoracién artesanal. jUn must en cualquier surtido!

peso por porcién porciones udes/caja

aprox. 194 g 16 3

peso tamafio
3.100g 28x38cm

Descongelacion: A temperaturaambiente (21-22 °C) tarta entera 8 horas aprox.

16 porciones | 28 x38 cm
porcién 7 x 9,5 cm

PLANCHA DE QUESO Y MANDARINA,
CODIGO 8107518

Una base de pasta brisa rellena con una deliciosa masa de queso,
decorada con aromaticos gajos de mandarina. Cubierta con

gelatina paratartas.

Contenido de fruta: 15 %.

udes/caja

peso tamano peso por porcién porciones

3.200g 28x38cm aprox.200 g 16 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 8 horas aprox.

N

o5 fo A
PLANCHA DE CHOCOLATEY COCO,

CODIGO 8110214

iEsta tarta desborda ambiente caribefo! El relleno claro de coco atravie-
sa la deliciosa masa de bizcocho achocolatada. Cubierta completamen-
te con ralladura de coco. jUna composicién estupenda!

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

2.400g 28x38cm aprox. 150 g 16 3

Descongelacion: Atemperaturaambiente (2122 °C) tarta entera 3 horas aprox.

L5

“OLA DEL DANUBIO”,
CODIGO 8100496

Jugosas cerezas mezcladas en un bizcocho bicolor. Encima una
crema de leche cubierta con un glaseado al cacao con un disefio
en forma de olas.

peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja

2.100g 28x38cm aprox. 131g 16 3

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 6 horas aprox.
Atemperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera 2,5 horas aprox.

48

Planchas



¥

L

v

-

0
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)

PLANCHA DE DOBLE CHOCOLATE,
CODIGO 8105692

Un jugoso bizcocho de chocolate relleno con una seductora crema de
chocolate fundante. Generosamente cubierta con un topping de choco-
late crujiente y veteado de nougat.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

VARIEDAD
ILINITEADA CON
NUESTRAS
PLANCHAS
PRECORTADAS

;Le apetece tarta de ciruela? ;O de manzana con

L

streusel? ¢De limdén? ;Mejor brownie de frambuesa
sin gluten? jLas tenemos todas! Aunque nuestras
planchas sean tan diversas, tienen algo en comun:
son insuperables en sabory calidad.Y, para que
pueda servirlas con facilidad y rapidez, vienen
precortadas. Lo que también permite calcular las

porciones con exactitud y poder evitar mermas.

“OLA DEL DANUBIO”,
CODIGO 8104282

Jugosas cerezas acidas introducidas en un esponjoso bizcocho bicolor,
claroy oscuro, y cubiertas con una deliciosa crema de leche. El disefio en
forma de olas del glaseado al cacao se hace de forma artesanal.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja

1.0004g 19x28cm aprox.83g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 3 - 4 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 2 - 3 horas aprox.

49

1.0004g 19x28cm aprox.83g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 - 9 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 2,5 horas aprox.




[]
12 porciones | 19 x 28 cm D 16 porciones | 19 x 28 cm
porcién 4,7x 9,5 cm ‘ porcién 4,7 x 7 cm

RECTANGULOS DE PLATANO Y GROSELLA,
CODIGO 8109043

La masa de bizcocho vegano de pldtano esté llena de nueces crujientes y
encima grosellas rojas. Como acabado una mezcla de avellanas, nueces,
almendras y copos de avena. Sin aceite de palma.

Contenido de fruta: 21 %.

VEG pe peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja

1.150¢g 19x28cm aprox. 96 g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8-9 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 4 horas aprox.

BROWNIE DE FRAMBUESA,
CODIGO 8109045

Una base de bizcocho sin gluten lleno de chocolate y remolacha le dan
la tipica consistencia del brownie. Sobre esta base suave hay pipas de
girasoly de calabaza, avellanas, almendras y frambuesas.

Contenido de fruta: 9 %.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja
1.050¢g 19x28cm aprox.88g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 6 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 3 horas aprox.

. 0
A 0“5
S
: PLANCHA DE MANZANA DE LA ABUELA,
- L CODIGO 8104281

prs

r - Ligero bizcocho claro con abundantes trozos de manzana. Este sabor
extraordinario se completa con canela, azicar en polvo y almendras
laminadas.

. ' Contenido de fruta: 40 %.
\ peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
1.000g 19x28cm aprox.83g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 - 9 horas aprox.

Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 4 horas aprox.

PLANCHA DE MANZANA,
CODIGO 8110501

iSimplemente el mejor! Un bizcocho ligero y esponjoso recubierto de
jugosos trozos de manzana. Espolvoreado con azucary canelay cubierto
con un glaseado afrutado. Sin aceite de palma.

Contenido de fruta: 41 %.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
1.3004g 19x28cm aprox.81g 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 6 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 3 horas aprox.

Planchas
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PLANCHA DE MANZANA Y STREUSEL,
CODIGO 8110527

Una base de pasta quebrada es cubierta generosamente con

gajos de manzanay streusel dorados al horno para un acabado
delicioso.

Contenido de fruta: 40 %.

udes/caja

peso tamano peso por porcién porciones

24 porciones | 28 x38 cm D
porcién 4,7 x9,5cm

PLANCHA DE CIRUELAY STREUSEL,
CODIGO 8110525

iSimplemente delicioso! Sobre la base de masa quebrada se colocan
abundantes mitades de ciruelasy se cubren con streusel dorados al
horno. Tras el horneado se cubre finamente con glaseado para tartas.
Contenido de fruta: 48 %.

udes/caja

peso tamano peso por porcién porciones

2.400g 28x38cm aprox. 100 g 24 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (2122 °C) tarta entera 5 horas aprox.

PLANCHA DE LIMON,
CODIGO 8109551

Una base de muffin enriquecida con una deliciosa crema de limén y
coronada por azucar glasé. jSiempre se puede mejorar un poco més lo
que hasido bueno siempre! Sin aceite de palma.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

2.500¢ 28x38cm aprox. 104 g 24 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 5 horas aprox.

PLANCHA DE CREMAY STREUSEL,
CODIGO 8107545

iSencillamente exquisita! Bizcocho claro relleno con una deliciosa crema
de yogur. Cubierto con streusel dorados.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

1.500¢g 28x38cm aprox. 63 g 24 3

Descongelacion: Atemperaturaambiente (2122 °C) tarta entera 2 horas aprox.
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2.100¢g 28x38cm aprox.88g 24 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 3 horas aprox.

‘b
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BROWNIE,
CODIGO 8107856

ijUn clasico! Una masa oscura de bizcocho atravesada por una exquisita
crema de chocolate, decorada con trocitos de nueces y aros oscuros.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja

2.050g 28x38cm aprox.43 g 48 3

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 6 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 2,5 horas aprox.

PLANCHA DE QUESO Y FRAMBUESAS,
CODIGO 8104840

Una mezcla afrutada de frambuesas atraviesa un cremoso relleno de
queso. Toda esta delicia sobre una base de crujientes grumos de masa
brisa.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

48 porciones | 28 x38 cm

porcién 4,6 x 4,7 cm

PLANCHA DE MANZANA DE LA ABUELA,
CODIGO 8104841

Deliciosos y afrutados gajos de manzana sobre una ligera masa de
bizcocho. Canela, aztcar glasé y almendras fileteadas redondean su
extraordinario sabor. Contenido de fruta: 40 %.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

2.350g 28x38cm aprox.49 g 48 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (21-22 °C) tarta entera 7 horas aprox.

48 3

1.800¢g 28x38cm aprox.38g

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 6 horas aprox.

Planchas
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LA PASION
OSCURA:
NUESTROS
BROWNIES DI
LREENBACHER

Una tendencia que nunca falla en el sector de los
postres es el estilo americano. En una carta de postres
actual, el brownie no puede faltar. Desde el popular
brownie de chocolate hasta las nuevas creaciones con
brownie que incorporan ingredientes y texturas de lo
mas interesantes: nosotros tenemos de todos los tipos
para que pueda poner este cldsico en su mostrador.

El tamafio tipico de la porcién de brownie también

es ideal para combinarlo con una bebida caliente u

il -
v i R

h ofrecerlo como postre.

4

N
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COOKIES & CREAM BROWNIE,
CODIGO 8110437

Eljugoso brownie es cubierto con una crema de color claro. La
experiencia de chocolate perfecta se completa con crujientes
cookies y virutas oscuras de chocolate como cobertura.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja
1.100g 19x28cm aprox. 69 g 16 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 6 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 2,5 horas aprox.

BROWNIE DE NUECES PACANAS,
CODIGO 8110504

Eljugoso brownie estd cubierto con una sedosa crema de cacao.
La verdadera experiencia brownie es completada con trozos de nuez
pecany finas virutas de chocolate blanco. Sin aceite de palma.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
1.000g 19x28cm aprox. 63 g 16 6

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 5 horas aprox.
Atemperatura ambiente (21 —22 °C) tarta entera 2 horas aprox.
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CARAMEL NUT BROWNIE,
CODIGO 8108552

El més salvaje de nuestros brownies: sabrosos daditos de brownie,
nueces crujientes y crema de caramelo sobre un jugoso y delicioso
bizcocho de chocolate, decorado con hilos de chocolate oscuro.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja

16 porciones | 19 x 28 cm
porcién 4,7 x 7 cm

BROWNIE,
CODIGO 8105658

Un bizcocho oscuro cubierto con tiras de deliciosa crema de chocolate.
Decorado con trocitos de nueces y con un disefio de aros oscuros.

peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja

1.100g 19x28cm aprox. 69 g 16 3

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 6 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 2,5 horas aprox.

1.000g 19x28cm aprox. 63 g 16 3

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 6 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 2,5 horas aprox.

Planchas
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DECUBRA NUESTROS
PRODUCTOS CON
VALOR \NADIDO.

Aquies donde el placer absoluto se fusiona con la nutricién consciente

y las nuevas tendencias. Y es precisamente esta combinacién la que
encaja con las necesidades actuales. Nuestros productos de la gama de

Placer Plus le ofrecen multiples soluciones para ello.

¥

f

BROWNIE DE FRAMBUESA (SIN GLUTEN),
CODIGO 8109045

Una base de bizcocho sin gluten lleno de chocolate y remolacha le dan
la tipica consistencia del brownie. Sobre esta base suave hay pipas de
girasoly de calabaza, avellanas, almendras y frambuesas.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

1.050¢g 19x28cm aprox.88g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 6 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 3 horas aprox.

RECTANGULOS DE PLATANO Y GROSELLA,
CODIGO 8109043

La masa de bizcocho vegano de platano esté llena de nueces crujientes y
encima grosellas rojas. Como acabado una mezcla de avellanas, nueces,
almendrasy copos de avena. Sin aceite de palma.

Contenido de fruta: 21 %.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja
1.150¢g 19x28cm aprox. 96 g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 - 9 horas aprox.
Atemperaturaambiente (2122 °C) tarta entera 4 horas aprox.

PLANCHA DE LIMON,
CODIGO 8109551

Una base de muffin enriquecida con una deliciosa crema de limény
coronada por azucar glasé. jSiempre se puede mejorar un poco més lo
que hasido bueno siempre! Sin aceite de palma.

N
- { o peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

>
Vegh 1.500¢g 28x38cm aprox. 63 g 24 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 2 horas aprox.

PLANCHA DE MANZANA,
CODIGO 8110501

iSimplemente el mejor! Un bizcocho ligero y esponjoso recubierto de
jugosos trozos de manzana. Espolvoreado con azicary canelay cubierto
con un glaseado afrutado. Sin aceite de palma.

Contenido de fruta: 41 %.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
1.300¢g 19x28cm aprox.81g 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 6 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 3 horas aprox.

55




UNA VAR]EDAD Erlenbocher
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|.AS CLLASICAS
TARTAS RECTAN-
GULARES: LU\ .\
VARIEDAD L
DI-SDIE FRUTOS
SIECOS TEASTA
FRUTA FRESCA

¢Cremay nata? Una combinacién de ensuefio. Por lo menos,
cuando hablamos de nuestras planchas de nata. No dejan
anadie indiferente. No solo gustaran a sus clientes por su
gran variedad, su sorprendente sabor y su calidad excep-
cional, usted también caerd en la tentacion. Ademads son
facilmente manejables y muy estables. Para que mantengan

su aspecto elegante y sepan doblemente buenas.

PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATA CON
FRAMBUESAS, CODIGO 8103268

Un relleno de queso fresco y nata entre dos capas de bizcocho. Genero-
samente decorado con aromaticas frambuesas y una capa de gelatina
de frutas. {Seductoramente delicioso!

Contenido de fruta: 17 %.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja
2.000g 19,5x29 cm aprox. 167 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.

PLANCHA DE FRESAS CON CREMA DE LECHE,
CODIGO 8103250

Entre dos capas de bizcocho hay una nata ligera con sabor a crema de
leche. Todo ello recubierto con medias fresas cubiertas con gelatina de
frutas. jUn placer refrescante!

Contenido de fruta: 24 %.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
2.000g 19,5x29cm aprox. 167 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.
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PLANCHA DE FRESA, FRAMBUESA Y YOGUR,
CODIGO 8106026

Nata con yogur arremolinado con un preparado de fresas entre dos ca-
pas de bizcocho claro. Cubierta completamente con aromaticas fresas y
frambuesasy glaseada con gelatina.

Contenido de fruta: 23 %.

udes/caja

peso tamafio peso por porcién porciones

12 porciones| 19,5 x 29 cm D

porcién 4,8 x 9,8 cm

PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATA CON
FRESA (SIN GLUTEN Y BAJO CONTENIDO EN
LACTOSA)* CcODIGO 8108737

Un ligero relleno de queso y nata bajo contenido en lactosa* reposa
entre dos capas de bizcocho sin gluten. Recubierto generosamente con
mitades de fresas arométicas y glaseado con gelatina.

Sin aceite de palma. Contenido de fruta: 22 %.

udes/caja

peso tamafo peso por porcién porciones

2.000g 19,5x29cm aprox. 167 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.

2.050g 19,5x29 cm aprox. 171g 12 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.

PLANCHA DE FRUTOS DEL BOSQUE CON
CREMA DE LECHE, CODIGO 8106089

Un refrescante relleno a base de natay crema de leche y un disefio
marmoleado con puré de arandanos. Cubierto con una mezcla afrutada
de moras, grosellas rojas, frambuesas y fresas.

Contenido de fruta: 20 %.

udes/caja

peso tamano peso por porcién porciones

2.000g 19,5x29cm aprox. 167 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 12 horas aprox.

*Contenido residual de lactosa: <100 mg/100 g 58
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PLANCHA DE FRUTOS ROJOS Y SKYR
(SIN GLUTEN), CODIGO 8109471

Una cremosa nata de vainillay skyr decorada con frescos y afrutados
arandanosy frambuesas, con un acabado de pipas de girasol y calabaza
y avellanas picadas. Todo esto encima de una base de almendras sin
gluten. Sin aceite de palma.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

1.4504g 19,5x29cm aprox. 121g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.

PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATA CON
ARANDANOS (SIN GLUTEN Y BAJO CONTENIDO
EN LACTOSA)* CODIGO 8108733

Entre dos capas de bizcocho sin gluten, reposa un relleno de queso
frescoy nata bajo contenido en lactosa® Recubierto de arandanosy
gelatina para tartas afrutada. Sin aceite de palma.

MITEN N
S © Contenido de fruta: 18 %.
E §
’ooo & peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja
N )
e 19509  19,5x29cm  aprox. 163 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 12 horas aprox.

PLANCHA DE CEREZA “SELVA NEGRA”,
CODIGO 8103580

Entre dos capas de bizcocho oscuro hay un relleno a base de nata,
aguardiente de cerezasy un preparado de cerezas &cidas. Todo cubierto
con nata enriquecida con aguardiente de cerezas y decorado con
chocolate rallado. Contiene alcohol.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

1.500¢g 19,5x29cm aprox. 125g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.

*Contenido residual de lactosa: <100 mg/100 g
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PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATA CON
MELOCOTON (SIN GLUTEN Y BAJO CONTENIDO
EN LACTOSA)* CODIGO 8108744

Un relleno de queso y nata bajo contenido en lactosa™ reposa entre dos

capas de bizcocho sin gluten. Cubierto generosamente con daditos de

melocotdén y gelatina para tartas. Sin aceite de palma.

Contenido de fruta: 20 %.
peso tamano

peso por porcién porciones udes/caja

12 porciones| 19,5 x 29 cm

porcién 4,8 x 9,8 cm

PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATA CON
MANDARINAS, CODIGO 8103269

Entre dos capas de bizcocho va dispuesta una deliciosa mezcla de

queso fresco-nata. Todo ello recubierto generosamente con gajos de

mandarina y con gelatina de frutas.

Contenido de fruta: 23 %.
peso tamano

peso por porcién  porciones udes/caja

2.000g 19,5x29 cm aprox. 167 g 12 4

Descongelacién: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 12 horas aprox.

el t

PLANCHA DE NATAY VAINILLA CON NARANJA, (/W

CODIGO 8103247

Entre dos capas de ligero bizcocho reposa una irresistible nata de vai-
nilla mezclada con preparado de melocotdn, pifiay naranjas. La decora-
cién con rodajas de naranja da el toque final a esta obra maestra.
Contenido de fruta: 19 %.
peso tamafio

peso por porcién porciones udes/caja

2.000g 19,5x29 cm aprox. 167 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 11 horas aprox.

QWTEN,
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PLANCHA EXOTICAY YOGUR,
CODIGO 8103248

Unrelleno frutal de melocotén, natay yogur, entre dos capas, una de
bizcochoy la otra de masa batida. jTodo ello cubierto con pifia, papaya,
rambutdn y guayabal
Contenido de fruta: 28 %.
peso tamano

peso por porcién porciones udes/caja

1.7504g 19,5x29cm aprox. 146 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 —7 °C) tarta entera 12 horas aprox.

2.000g 19,5x29cm aprox. 167 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 11 horas aprox.
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PLANCHA DE MAZAPAN Y AMARETTO,
CODIGO 8110209

La nata de amaretto con remolinos de mazapdn y amarettini yace entre
dos esponjosas capas de bizcocho de almendras. Una capa de nata de
almendras, remolinos de mazapan y tiras de chocolate ponen la guinda
aestatarta. Puro placer.

peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja

1.650¢g 19,5x29 cm aprox. 138 g 12 4

S Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.

TASTE

AWARD
* Kk

PLANCHA DE MIEL CON ALMENDRAS,
CODIGO 8110212

Una base de masa de levadura cubierta con una deliciosay ligera crema
de vainilla. Su capa de almendras convierte esta plancha en una auténti-
ca exquisitez. jRealmente sensacional!

peso tamafio peso por porcién  porciones udes/caja

1.4009 19,5x29cm aprox. 117 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 11 horas aprox.

PLANCHA DE CACAO Y NATA
(SINGLUTEN Y BAJO CONTENIDO EN LACTOSA)*,
CODIGO 8108746

Entre dos capas de bizcocho oscuro sin gluten descansa un relleno de
chocolate y nata bajo contenido en lactosa®. Atrae las miradas gracias a
la decoracién ondulada de la superficie. Sin aceite de palma.

VTEY
g §
'79(\ <§ peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
)
TENs® 1.3004g 19,5x29 cm aprox. 1089 12 4
Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.
. (/1/‘/\/ .. f} X
PLANCHA DE LATTE MACCHIATO, é 7 o 'ﬂﬁ
CODIGO 8104782 AT RN

Un relleno de nata al café con avellanas cubiertas de chocolate
entre dos capas de bizcocho oscuro. Y encima, nata con sabor a
vainilla. Las porciones de tarta estan decoradas con ralladuras de
chocolate oscuroy blanco.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja
1.500¢g 19,5x29cm aprox. 125g 12 4

Descongelacion: En el frigor{fico (6 — 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.

PLANCHA DE TIRAMISU,
CODIGO 8109012

Entre capas de delicioso bizcocho de soletilla bafiado en café moca, una
deliciosa crema de mascarpone. El disefio de olas esta espolvoreado con
cacao en polvo. Disfrutar como en Italia. Contiene alcohol.

A i6 rci u j
eso tamano eso por porcién porciones des/caja

1.150¢g 19,5x29 cm aprox. 96 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 —7 °C) tarta entera 12 horas aprox.

*Contenido residual de lactosa: <100 mg/100 g
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PLANCHA DE CEREZA'Y CHOCO-CRISP,
CODIGO 8106090

Una base crujiente de choco-crisp cubierta con una deliciosa crema
marmoleada claray oscura. Encima una ligera capa de muffin de
chocolate cubierta con una mezcla de cerezas dulces y &cidas. Una
experiencia crujiente y afrutada. Contenido de fruta: 24 %.

udes/caja

peso tamafio peso por porcién porciones

2.100g 19,5x29cm aprox. 175 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.

PLANCHA CRUJIENTE Y CREMOSA DE NUECES,
CODIGO 8108947

Sobre una base crujiente de bizcocho con nueces se encuentra una lige-
ray suave crema de vainillay nueces con nueces picadas. Todo decorado
con una crema de cacao y trocitos de nueces caramelizadas. Una delicia

crujiente.
udes/caja

peso tamano peso por porcién porciones

12 porciones| 19,5 x 29 cm

porcién 4,8 x 9,8 cm

PLANCHA CRUJIENTE DE FRAMBUESA-
ARANDANO, CODIGO 8108945

Una crujiente base clara cubierta de un relleno de crema de yogur
marmoleado con un preparado de ardndanos. Encima una ligera capa
de muffin de chocolate cubierta con frambuesas y glaseado de gelatina.
Contenido de fruta: 20 %.

udes/caja

peso tamano peso por porcién porciones

1.500¢ 19,5x29cm aprox. 125g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.

2.100g 19,5x29 cm aprox. 175g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 12 horas aprox.
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TRIANGULOS DE MANDARINA, QUESO Y NATA,
CODIGO 8107371

Una deliciosa nata con queso entre dos capas de bizcocho. Cubierta
generosamente con irresistibles gajos de mandarinasy cubierto con
gelatina de frutas.
Contenido de fruta: 23 %.
peso tamafio

peso por porcién porciones udes/caja

12 porciones| 19,5 x29 cm w

porcién 9,6 x9,7 x 13,7 cm

TRIANGULOS DE ARANDANOS CON
CREMA DE LECHE, CODIGO 8108660

Entre una capa de bizcocho claray otra oscura reposa un relleno de nata
y crema de leche con nidos de nata, vainilla y ardndanos. Recubiertos de
arandanos aromaéticos y glaseados delicadamente con gelatina.
Contenido de fruta: 21 %.
peso tamano

peso por porcién  porciones udes/caja

2.000g 19,5x29cm aprox. 167 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 11 horas aprox.

TRIANGULOS DE FRAMBUESA, QUESO Y NATA,
CODIGO 8107370

Exquisita crema de queso fresco y nata entre dos esponjosas capas

de bizcocho. Cubiertas generosamente con aromaticas frambuesasy

gelatina afrutada para tartas.

Contenido de fruta: 17 %.
peso tamafio

peso por porcién porciones udes/caja

2.000g 19,5x29cm aprox. 167 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.
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1.700g 19,5x29 cm aprox. 142 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 11 horas aprox.

TRIANGULOS DE FRESAS CON CREMA DE LECHE,
CODIGO 8107372

Entre dos capas de bizcocho reposa una ligera nata con fresas y crema

de leche. Todo cubierto con arométicas medias fresas y con gelatina

para tartas. jUn placer celestial!

Contenido de fruta: 23 %.
peso tamano

peso por porcién porciones udes/caja

2.000g 19,5x29 cm aprox. 167 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 12 horas aprox.




N EQUILIBRIO:
|AS DELICIOSAS
TARTAS REC-
TANGULARES DI’
CREMA-NATA

iNo siempre tiene que ser algo potente! Sisus
clientes son de esta opinidn, entonces nuestras
pequefias planchas de nata son exactamente lo
gue necesita. Y no tienen nada que envidiar a sus
homdlogas mas altas o mas grandes. Se pueden
disfrutar como postre minimalista, en un catering
o para un consumidor amante de las Ultimas
tendencias. §Ademas, seguro que habra espacio

para una porcién mas, verdad?

¥ KUCHE

REST PRODUCT

PLANCHA DE FRESAS CON NATAY
CREMA DE YOGUR, CODIGO 8104291

Aromaticas medias fresas y daditos combinadas con una refrescante
nata con crema de yogur sobre una base de bizcocho y con un acabado
de gelatina para tartas.

Contenido de fruta: 37 %.

peso tamano udes/caja

1.350¢ 19,5x29 cm

peso por porcién porciones
aprox. 113 g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 9 — 10 horas aprox.

12 porciones| 19,5 x 29 cm D

porcién 4,8 x 9,8 cm

- 1 e = 4-'_,.

PLANCHA DE FRESAS,
CODIGO 8109523

Una crema vegana de fresas encima de una base oscura de muffin
envuelve daditos de fresay una crema ligera. Crujientes lentillas de
chocolate y un preparado afrutado de fresa seducen todos los
sentidos.

udes/caja

peso tamafo peso por porcién porciones

1.550¢g 19,5x29 cm aprox. 129 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.
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PLANCHA DE NATAY CEREZAS,
CODIGO 8106714

Pura tentacién gracias a la nata suave con aguardiente de cerezasy el
bizcocho achocolatado. Una generosa capa de jugosas cerezas corona
esta experiencia de sabor. Contiene alcohol.

Contenido de fruta: 35 %.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
1.350¢ 19,5x29 cm aprox. 113 g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 9 — 10 horas aprox.

PLANCHA DE CEREZA “SELVA NEGRA”
(SIN GLUTEN), CODIGO 8110027

El desconocido conocido - entre dos bases de bizcocho oscuro se
encuentra unasuave crema con licor de cereza silvestre kirschwasser
y una preparacién de cerezas con disefio marmoleado. Decorado con
gruesas virutas de chocolate y una ultima capa cremosa completa esta
delicia sin gluten. Sin aceite de palma.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
1.350¢ 19,5x29 cm aprox. 113 g 12 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 —7 °C) tarta entera 11 horas aprox.

PLANCHA DE FRAMBUESA Y QUESO FRESCO,
CODIGO 8105690

Una fresca combinacién de jugosas frambuesas y una ligera y suave
masa de queso fresco sobre una base de fino bizcocho. Todo cubierto
con gelatina para tartas.

Contenido de fruta: 28 %.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
1.350¢g 19,5x29 cm aprox. 113 g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 9—10 horas aprox.

. 0

PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATA (/é
CON MANDARINAS, CODIGO 8106716

Un refrescante clasico de nata en una moderna presentacion.
Sobre una capa de bizcocho se fusionan gajos de mandarina

con una crema de queso y una delicada salsa de mandarina para crear b
una cremosa delicia de clase Premium. Contenido de fruta: 22 %. s
+ P ————— ety i &
peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja s ‘? s » Z
2 /4 S
2 <
1.100g 19,5x29 cm aprox.92 g 12 6 4CE”E°Q,

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 9 — 10 horas aprox.
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12 porciones| 19,5 x 29 cm D

porcién 4,8 x 9,8 cm

PLANCHA DE MELOCOTON CON FRAMBUESA,
CODIGO 8105682

iExtraordinariamente deliciosa! Un placer a base de un preparado de
frambuesas arremolinado en una deliciosa crema de yogur sobre una
- base de ligero bizcocho. Cada porcién es decorada a mano con una

,}-——- i l[dmina de melocotdn y cubierta con gelatina para tartas.
Contenido de fruta: 21 %.

peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja
1.000g 19,5x29 cm aprox.83g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 — 9 horas aprox.

PLANCHA DE MANGO CON CREME FRAICHE,
CODIGO 8104292

Una exdtica creacién con trocitos de mango en un preparado de mango
y mezclado con creme fraiche con un disefio marmoleado. Como base
un fino bizcocho. Todo cubierto con gelatina para tartas.

- : 4
peso tamafio peso por porcién  porciones udes/caja @/. Z
. 2 g

1.000g 19,5x29cm aprox.83g 12 6 ______._;....r_.-:-a--"

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 — 9 horas aprox.

, 0 /
g / W@V PLANCHA DE COPOS DE NATA,
! J 0

CODIGO 8107726

- o —— T iEsponjosay deliciosa! Esponjosa base de bizcocho claro con una capa
; de preparado afrutado de cerezas agridulces, acompafiada de un relleno
de nata de vainilla, todo cubierto con una masa chouxy espolvoreada
con azucar glasé.

peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja

1.050¢g 19,5x29 cm aprox.88g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 — 9 horas aprox.

PLANCHA DE MIEL CON ALMENDRAS, .
< _..*_;ﬁ: |

o
, R T
CODIGO 8108613 R o v 3%

Delicioso pudin de nata entre dos capas claras. Recubierto por una masa ?‘! -'#
de almendrasy miel. jEste clasico no puede faltar en ningtin mostrador! .“" 1

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja : Hr,_.s-;;‘l,'_‘_“ o]

1.050¢g 19,5x29cm aprox.88g 12 6 3 3

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 11 horas aprox.

PLANCHA DE MOUSSE DE CHOCOLATE,
CODIGO 8104294

Una composicién irresistible de mousse de chocolate blanco y oscuro,
delicadamente mezclado con un disefio marmoleado sobre una base de
bizcocho oscuro y una decoracién tnica.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja

1.000g 19,5x29 cm aprox.83g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 8—9 horas aprox.
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PLANCHA DE ARANDANOS Y SKYR,
CODIGO 8109819

Sobre una base de bizcocho oscuro, un cremoso skyr con sabor a vainilla
yrelleno de crema decorado en espiral con preparacién de ardéndano.
Decorado con glaseado para tartas de arandanos marmoleado.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja
1.200g 19,5x29cm aprox. 50 g 24 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.

PLANCHA DE MANGO CON CREME FRAICHE,
CODIGO 8107286

Una creacién frescay exdtica con un preparado de mango con trocitos de
o mango arremolinado en una fina nata de creme fraiche sobre una base de
bizcocho claroy todo cubierto con gelatina paratartas.
Contenido de fruta: 11 %.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
&f‘é 1.100g 19,5x29 cm aprox.46g 24 6
-
‘%« g Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.

“erre®
PLANCHA LIMA-LIMON,
CODIGO 8106497
Sobre una base de esponjoso bizcocho reposa un delicioso relleno de
lima-limén. Con decorado de cuchara que corona esta deliciosa com- " ".
posicién. il l/ f a

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja . J'-"’M’

1.100g 19,5x29cm aprox. 46 g 24 6 &.é

-

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 horas aprox. % 5
RLTIAY
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PLANCHA DE FRAMBUESA Y QUESO FRESCO,
CODIGO 8106499

Sobre una base de esponjoso bizcocho descansa una crema con queso
fresco, cubierto con una capa de frambuesas y gelatina para tartas.
Contenido de fruta: 29 %.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja

24 porciones | 19,5 x29 cm

porcion 4,8 x4,9 cm

PLANCHA DE FRESAS CON NATAYY CREMA
DE YOGUR, CODIGO 8107350

Aromaticos daditos y medias fresas combinados con una refrescante y
ligera nata con crema de yogur sobre una base esponjosa de bizcocho

claro. Una afrutada gelatina para tartas redondea esta fina combinacidn.

Contenido de fruta: 37 %.

peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja

1.100g 19,5x29 cm aprox.46 g 24 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.

1.350¢g 19,5x29 cm aprox.56 g 24 6

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.

PLANCHA DE MOUSSE DE CHOCOLATE,
CODIGO 8107351

Composicién irresistible de esponjoso mousse de chocolate blanco y
oscuro mezclado con un disefio marmoleado sobre una base de
bizcochoy con una excepcional decoracién.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

1.000g 19,5x29 cm aprox.42 g 24 6

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.
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PLANCHAS DE NATA | PRECORTADAS
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PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATA CON
FRESA (SIN GLUTEN Y BAJO CONTENIDO EN
LACTOSA)* CcODIGO 8108737

Un ligero relleno de queso y nata bajo contenido en lactosa* reposa
entre dos capas de bizcocho sin gluten. Recubierto generosamente con
mitades de fresas arométicas y glaseado con gelatina.
Sin aceite de palma. Contenido de fruta: 22 %.

peso tamafio

peso por porcién porciones udes/caja

MAS DE LO MEJOR:
PLACER PLUS

CON NATA DI
FRELENBACHIER.

Aqui el puro placer encaja a la perfeccién con el plus de
una alimentacién consciente y las nuevas tendencias.
Esta combinacién es justamente la que busca el cliente
joven que se preocupa cada vez mds por seguir una
alimentacién saludable, sostenible y consciente. La gama
de productos Placer Plus le brinda un sinfin de posibili-
dades. Desde productos veganos hasta tartas sin gluten
osin lactosa. Y, para ello, apostamos por la seguridad
absoluta. Trabajamos con lineas de produccién separadas
y efectuamos controles independientes para garantizar
que los productos sin gluten, veganos y sin lactosa

contengan lo que pone en la etiqueta y nada mas.

PLANCHA DE FRUTOS ROJOS Y SKYR,
CODIGO 8109471

Una cremosa nata de vainillay skyr decorada con frescos y afrutados
arandanosy frambuesas, con un acabado de pipas de girasol y calabaza
y avellanas picadas. Todo esto encima de una base de almendras sin
gluten. Sin aceite de palma.

peso tamafio

peso por porcién porciones udes/caja

2.050¢g 19,5x29cm aprox. 171g 12 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 —7 °C) tarta entera 12 horas aprox.
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1.450¢g 19,5x29 cm aprox. 121 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 12 horas aprox.

*Contenido residual de lactosa: <100 mg/100 g
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PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATA CON
MELOCOTON (SIN GLUTEN Y BAJO CONTENIDO
EN LACTOSA)* CODIGO 8108744

Un relleno de queso y nata bajo contenido en lactosa™ reposa entre dos

capas de bizcocho sin gluten. Cubierto generosamente con daditos de

melocotdén y gelatina para tartas. Sin aceite de palma.

Contenido de fruta: 20 %.
peso tamafio

peso por porcién porciones udes/caja

12 porciones| 19,5 x 29 cm

porcién 4,8 x 9,8 cm

PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATA CON
ARANDANOS (SIN GLUTEN Y BAJO CONTENIDO
EN LACTOSA)* CODIGO 8108733

Entre dos capas de bizcocho sin gluten, reposa un relleno de queso
frescoy nata bajo contenido en lactosa®. Recubierto de ardndanosy
gelatina para tartas afrutada. Sin aceite de palma.

Contenido de fruta: 18 %.

peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja

2.000g 19,5x29cm aprox. 167 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.

QMVTEN
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1.950¢g 19,5x29 cm aprox. 163 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.

PLANCHA DE CACAO Y NATA
(SIN GLUTEN Y BAJO CONTENIDO EN LACTOSA)*,
CODIGO 8108746

Entre dos capas de bizcocho oscuro sin gluten descansa un relleno de
chocolate y nata bajo contenido en lactosa®. Atrae las miradas gracias a
la decoracién ondulada de la superficie. Sin aceite de palma.

peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja

1.300g 19,5x29 cm aprox. 108 g 12 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.
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PLANCHAS DE NATA | PRECORTADAS 12 porciones | 19,5x29 cm D

porcién 4,8 x 9,8 cm ‘

PLANCHA DE FRESAS,
CODIGO 8109523

Una crema vegana de fresas encima de una base oscura de muffin
envuelve daditos de fresay una crema ligera. Crujientes lentillas de
chocolate y un preparado afrutado de fresa seducen todos los

sentidos.
{ o peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
VEGp? 1.550¢ 19,5x29cm aprox. 129 g 12 4
:FFE—F LI Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 10 horas aprox.
[\. 4 fl—: E

BEST PRODUCT

PLANCHA DE CEREZA “SELVA NEGRA”,
SIN GLUTEN, CODIGO 8110027

El desconocido conocido —entre dos bases de bizcocho oscuro se encu-
entra una suave crema con licor de cereza silvestre kirschwasser y una
preparacién de cerezas con disefio marmoleado. Decorado con gruesas
virutas de chocolate y una ultima capa cremosa completa esta delicia
sin gluten. Sin aceite de palma.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
1.350¢g 19,5x29 cm aprox. 113 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 11 horas aprox.

¢BUSCA\ ARTICULOS DI
SERVICIO ADECUADOS?

Inférmese de nuestros articulos en las paginas 83/84. En

linea con nuestra gama, estamos seguros que encontrard

lo que busca.
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PASTELES | PRECORTADOS

1.\ PORCION
PERFECTA DI:
PLACER: | OS
PASTELES DE
NATA DI-
FEREENBACHER
PRECORTADOS.

;Tiene un deseo? Pues, jconcédaselo y disfritelo!

Nuestros pasteles de nata vienen precortadosy

con un didmetro de 24 cm, ;hay algo mas practico?
La porcién perfecta para satisfacer todos

los caprichos.

. . —E
A : i PASTEL DE COPOS DE NATA,
Pu = # g e <
T Vo) Qo= , CODIGO 8107369
-’ j=r. L Pt -hl' - W 3 -
e A " = Sobre una base de muffin claro se alternan una ligera nata de vainillay
_,__,, : = . : ; una deliciosay ligera masa de bufiuelos. En medio una deliciosa capa de
e 4 - preparado de cereza. La cubierta de masa de bufiuelos esta espolvorea-

da con aztcar glasé.

peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja

1.5004g @24cm aprox. 125g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

PASTEL DE NATA, YOGUR Y FRAMBUESAS,
CODIGO 8106780

Exquisita combinacién de un refrescante relleno de crema de natay
yogur, y crema de natay frambuesas, entre ligeras capas de bizcocho.
Toda la superficie esta cubierta de aromaticas frambuesasy el borde
estd adornado con virutas de chocolate blanco.

Contenido de fruta: 19 %.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja
2.100g @24cm aprox. 175g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.
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PASTEL DE QUESO FRESCO Y NATA,
CODIGO 8106778

Un delicioso relleno de queso fresco y nata entre tres capas de bizcocho.
Espolvoreado con aztcar glasé. El borde estd decorado con almendras
picadas.

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja

12 porciones
@24cm

PASTEL DE CEREZAS “SELVA NEGRA”,
CODIGO 8106772

Sobre una base esponjosa se encuentra un preparado de cerezas, cu-
bierto por un delicioso relleno de nata al cacao. Encima van alternando
capas de bizcocho oscuro y nata con aguardiente de cerezas. Decorada
con cerezas confitadas y ralladura de chocolate. Contiene alcohol.
udes/caja

peso tamafo peso por porcién porciones

1.450g @24cm aprox. 121g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

1.750g @24cm aprox. 146 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

PASTEL DE FRESAY VAINILLA,
CODIGO 8107837

Entre dos bases de muffin claro reposa un duio de nata de vainilla bour-
bony nata de yogury fresas. Encima se encuentra una nata de vainilla
bourbon y una capa de bizcocho claro. Aromaticas y deliciosas fresas
cubiertas con gelatina para tartas redondean este maravilloso pastel.
Borde decorado con virutas de chocolate blanco.

Contenido de fruta: 21 %.

udes/caja

peso tamano peso por porcién porciones

2.150¢g @24cm aprox. 179g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

74

Pasteles



PASTELES | PRECORTADOS 12 porciones
@24cm

f PASTEL AMERICANO DE ZANAHORIA,
CODIGO 8105287

Entre jugosas capas a base de zanahoria hay una sabrosa crema blanca
con pasasy nueces. Decorado con una cobertura blanca hecha con hilos
de crema: jninguin goloso puede perdérselo!

peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja

2.000g @24cm aprox. 167 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) pastel entero 6 horas aprox.

B

PASTEL AMERICANO DE CHOCOLATE,
CODIGO 8105286

Deliciosa crema de cacao entre capas de bizcocho de chocolate.
Decorado con dados de bizcocho de chocolate y aros de crema de cacao.
iSencillamente delicioso!

peso tamafio peso por porcién porciones udes/caja
1.900¢g @24 cm aprox. 158g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 6 horas aprox.

“TOUT AU CHOCOLAT“ PASTEL DE CHOCOLATE,
CODIGO 8108192

iSiempre hay unarazén para disfrutar del chocolate! En especial esta
deliciosa tentacién con dos capas oscuras de muffin rellenas de crema
de chocolate fundente, todo cubierto con una capa de crema de cacao
y el borde decorado con migas de muffin oscuro. {Sencillamente irresis-

tible!
peso tamafo peso por porcién porciones udes/caja
950¢g @24cm aprox.79g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 6 horas aprox.

CHOCOLATE CRUNCH CAKE,
CODIGO 8108463

Algo distinto para la vistay el paladar: sobre una base de bizcocho
oscuro reposa una capa crujiente de crema de nougat, finas [dminas

de barquillo y avellanas troceadas. Sobre ellos reposan una crema
claray unrelleno de crema de chocolate refinado con nata montaday
queso fresco. El recubrimiento de daditos de bizcocho, crema al cacao y
avellanas en trozos grandes pone la guinda al producto. Decorada en los
bordes con migas de bizcocho oscuro.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja
1.600g @24cm aprox. 133 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 15 horas aprox.
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L\ PLACER
REDONDO:
LOS PASTELES
DE NATA DI~
ERLENBACHIER,
SIN PRECORTAR.

Le presentamos nuestros pasteles de nata jen todo su
esplendor! A primera vista ya destacan por su aspecto
moderno, sorprendente y variado: afrutados, crujientes o
con chocolate. Al cortarlos se aprecia su riqueza interior
capa por capa. ;Qué tamafo debe tener una porcién de
placer? Decidalo usted mismo y personalice su pastel de
nata. De la esmerada produccién ya nos encargamos

nosotros.

PASTEL DE QUESO-NATA CON FRAMBUESAS,
CODIGO 8100450

Capas de bizcocho claro sobre una base de pastaflora, entre ellas, un
relleno ligero de queso y nata. Generosamente recubierto de fram-
buesas aromdticas y gelatina para tartas. Decorado en el borde con
avellanas picadas. Contenido de fruta: 19 %.

peso tamafio peso por porcién udes/caja

sin precortar
@28 cm

PASTEL DE FRESAS CON CREMA DE LECHE,
CODIGO 8108450

Sobre una base de pastaflora reposa entre dos capas de bizcocho un
sabroso relleno de fresas, natay crema de leche. Sobre la capa superior
de bizcocho, hay una nata con crema de leche y otra capa de bizcocho.
Recubierto con mitades de fresay gelatina para tartas. Decorado en los
bordes con avellanas picadas. Contenido de fruta: 20 %.

udes/caja

peso tamafo peso por porcién

2.200g @28cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 15 horas aprox.

2.250¢g 228 cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.
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PASTELES | SIN PRECORTAR

PASTEL DE QUESO-NATA CON MANDARINAS,
CODIGO 8100451

Irresistible relleno de queso y nata entre ligeras capas de bizcocho, sob-
re una base de pastaflora. Recubierta con jugosos gajos de mandarinay
con gelatina afrutada para tartas. Decorada en los bordes con avellanas
tostadasy picadas.Contenido de fruta: 23 %.

peso tamano peso por porcién udes/caja

2.500g 28 cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

¢

%
PASTEL DE QUESO FRESCO Y NATA, /J/ i
CODIGO 8104361 }

Cremoso relleno de queso fresco y nata dispuesto entre dos ligeras
capas de bizcocho claro. La superficie tan solo esta cubierta con aztcar
glasé, por lo que se puede hacer un decorado personalizado.

R = ] "y

peso tamafio peso por porcién udes/caja

1.800¢g 228 cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

PASTEL DE MELOCOTON Y CREME FRAICHE,
CODIGO 8108185

Sobre una base de pasta brisa descansa entre dos capas de bizcocho
una nata de créme fraiche y un preparado de melocotén. Encima un
relleno de melocotén, mango y nata, otra capa de bizcocho y una nata
de creme fraiche. Redondeado con gelatina para tartas amarillay un
decorado de cuchara. Borde decorado con coco rallado.

peso tamafo peso por porcién udes/caja

2.250g @28 cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

ENSUENO DE CEREZA, QUESO FRESCO Y NATA,
CODIGO 8100455

Entre tres capas ligeras de bizcocho hay una deliciosa crema de queso
fresco-nata con un relleno de cerezas. Simplemente un suefio: la deco-
racién marmoleaday el borde decorado con chocolate blanco.

peso tamafio peso por porcién udes/caja

2.5004g @28cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.
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PASTEL DE ARANDANOS,
CODIGO 8109254

jUnatentacién afrutada! Un moderno pastel de ardndanosy crema de
nata entre bases delicadas de pasta brisa y bizcocho con una cremosa
nata de vainillay unarefrescante crema de ardndanos, natay vainilla.
Contenido de fruta: 12 %.

peso tamano peso por porcién udes/caja

2.050g @28cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

PASTEL DE PERA ”BELLA HELENA®,
CODIGO 8109266

Sobre una base de pasta brisa descansan entre dos capas de bizcocho
un ddo de nata de cacao con pera. Encima una crema de pera con
daditos de peray otra capa de bizcocho. Una nata de pera con marmo-
leado de preparado de pera, crema oscura de cacao y chocolate rallado
redondean este pastel. Contenido de fruta: 21 %.

peso tamano peso por porcién udes/caja

sin precortar
@28 cm

PASTEL CRUJIENTE DE YOGUR Y MANGO,
CODIGO 8109124

Un suefio refrescante de yogur, mango suave y galletas crujientes. Entre
dos capas de bizcocho de almendra se encuentra una capa de crema clara
con ldminas de galletas. Encima, un relleno de mango, yogury natay una
capa de yogury nata cubren otra base de bizcocho de almendra.
udes/caja

peso tamano peso por porcién

2.350g @28cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

2.600g @28cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.
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PASTELES | SIN PRECORTAR sin precortar
@28 cm

a ® 2 9
PASTEL DE CEREZAS “SELVA NEGRA”,

CODIGO 8108178

Sobre una base de pasta brisa reposa una capa oscura de bizcocho cu-
bierta con un preparado de cerezas dcidasy un relleno de nata al cacao.
Encima se alternan capas de bizcocho oscuro bafiado con aguardiente
de cereza (Kirsch) y nata con kirsch. Decorado con escamas de choco-
late, rosetas de natay cerezas enteras as{ como un borde con virutas de
chocolate. Contiene alcohol.

peso tamafo peso por porcién udes/caja

2.050¢g 28 cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

PASTEL DE TIRAMISU Y FRESA,
CODIGO 8107364

Sobre una base de muffin oscuro se alternan nata de tiramist y bizcocho
de soletilla bafiado en café moca. Una capa de preparado de fresas
completa este pastel. Espolvoreado con cacao y decorado en el borde
con virutas de chocolate. Contiene alcohol.

peso tamafio peso por porcién udes/caja

1.900¢g @28cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

PASTEL DE AVELLANAY NATA,
CODIGO 8108204

Sobre una base de pasta brisa se alternan capas de bizcocho de avellana
con nata de avellanas y avellana picada. Decorado con crema nougat y
nueces caramelizadas, glaseado con gelatina paratartas y decorado en
elborde con avellanas.

peso tamafo peso por porcién udes/caja

2.200g @28cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

PASTEL DUO DE CHOCOLATE Y NATA,
CODIGO 8109282

Tres capas de bizcocho oscuro y sabrosa nata claray al cacao alternadas
de forma atractiva sobre una base de pastaflora. jLa bonita decoracién
marmoleada hace que sea todo un placer! Todo el borde decorado con
chispas de chocolate claro y oscuro.

peso tamafio peso por porcién udes/caja
2.0504 228 cm 16 4

Descongelacion: En el frigor{fico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

“HERRENTORTE" (PASTEL CON CREMA DE
CHOCOLATE SOBRE UNA BASE CON RON),
CODIGO 8108187

iNo sélo a los caballeros les encantard esta delicial Sobre una base de
pasta brisa se alternan cinco capas de bizcocho empapadas de rony
una deliciosa crema de chocolate. Este pastel va cubierto con crema de
chocolate oscuro y decorado en los bordes con chispas de chocolate
oscuro. Contiene alcohol.

peso tamano peso por porcién udes/caja

2.200g 28 cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 12 horas aprox.
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TARTALETAS DE MOUSSE DE CHOCOLATE,
CODIGO 8107124

La tentacién de chocolate para disfrutar a cualquier hora. Sobre una

base de pasta brisa descansan dos diferentes clases de esponjoso

mousse de chocolate. La raspadura de chocolate blanco-oscuro le da el

Gltimo toque a esta exquisita composicion.
peso peso por porcién

porciones udes/caja

9004 aprox.75g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) durante 5 horas aprox.

TARTALETAS DE FRESAS, QUESO Y CREMA,
CODIGO 8107031

Una exquisita composicién de deliciosa crema de queso y daditos de
aromaticas fresas sobre una base de pasta brisa.
Contenido de fruta: 23 %.

peso peso por porcién porciones udes/caja

12 porciones QOO O
porcién @ 6,1 cm 9000
OO0

O

TARTALETAS DE LATTE MACCHIATO,
CODIGO 8109487

Sobre una base de pasta brisa se alternan una capa de nata con café

y otra con vainilla. El interior estd relleno con una deliciosa crema de
nougaty café con trocitos de chocolate con leche. Todo espolvoreado
con lechey cacao en polvo.

udes/caja

peso peso por porcién porciones

900g aprox.75g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) durante 6 horas aprox.

660¢g aprox.55g 2 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) durante 4 horas aprox.

i

TARTALETAS DE FRAMBUESAS Y CHOCOLATE
BLANCO, CODIGO 8107243

Irresistiblemente buenas. Frambuesas especialmente aromaticas y
crema de chocolate blanco sobre una base de pasta brisa le confieren el
sabor inconfundible a esta creacion.

Contenido de fruta: 25 %.

udes/caja

peso peso por porcién porciones

1.080g aprox.90g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) durante 6 horas aprox.
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SELECTION | SMARTIES®

DOUBLE CHOCOLATE-CAKE,
CODIGO 8107086

Una masa tipo bizcocho con chocolate rellena de una fundente crema
de chocolate. Coronado con crujientes trocitos de chocolate y cobertura
de chocolate.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

12 porciones
@22cm

TARTA DE QUESO AMERICANA CON FRESAS,
CODIGO 8107085

Especialidad con fresas especialmente aromaticas sobre una crema de
queso extra cremosay una base crujiente al estilo americano.
Contenido de fruta: 23 %.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

7504 @22cm aprox. 63 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 7,5 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera 2,5 horas aprox.

SMARTIES® PARTY CAKE,
CODIGO 8108417

Una delicia de chocolate desde la masa hasta la decoracidn: pastel
marmoleado a base de bizcocho claro y oscuro con un disefio marmo-
leado y cubierto con un glaseado al cacao y decorado con SMARTIES®.

peso tamarfio peso por porcién

430g 2 18cm 12 6

udes/caja

Descongelacién: Descongelar la tarta en laldmina, en la nevera (6 -7 °C)
durante aprox. 4 horas.
Atemperatura ambiente (21 -22 °C) aprox. 2,5 horas.
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1.100g @22 cm aprox.92g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 16 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 7 horas aprox.

TARTA CREMOSA DE ARANDANOS,
CODIGO 8107088

Una deliciosa base de pasta brisa grumosa combinada con una deliciosa

crema con yogurt. La corona es la generosa capa de ardndanos con un

azuly aroma intensos. Un placer que se funde en la boca.

Contenido de fruta: 14 %.
peso tamano

peso por porcién porciones udes/caja

1.000g @22 cm aprox.83 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 9 horas aprox.
Atemperaturaambiente (21 —22 °C) tarta entera 4 horas aprox.

sin precortar
218 cm



PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATA
CON MELOCOTON*, CODIGO 8108935

Un esponjoso relleno de crema de queso bajo contenido en lactosa
sobre una base de bizcocho sin gluten. Generosamente cubierto con
daditos de melocotén y un glaseado para tartas. Sin aceite de palma.
Contenido de fruta: 31 %.
peso tamafio

peso por porcién porciones udes/caja

4254 21,8x109cm  aprox. 106 g 4 9

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 12,5 horas aprox.

PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATA
CON FRESA¥, CODIGO 8108939

iDeliciosa variedad! Un esponjoso relleno de crema de queso bajo
contenido en lactosa sobre una base de bizcocho sin gluten.
Generosamente cubierto con medias fresas y glaseado para tartas.
Sin aceite de palma. Contenido de fruta: 33 %.

peso tamafio

peso por porcién porciones udes/caja

4 porciones|21,8x 10,9 cm [ ]
porcién 10,9 x 5,5 cm EI:I
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PLANCHA DE CACAO Y NATAY,
CODIGO 8108937

Sobre una base de bizcocho hay un delicioso relleno de nata con cacao.
Un disefo ondulado le confieren su especial atractivo.
Sin aceite de palma.

peso tamano peso por porcién porciones udes/caja

4254 21,8x109cm  aprox. 106 g 4 9

Descongelacién: En el frigorifico (6 —7 °C) tarta entera 11 horas aprox.

350g 21,8x109cm  aprox.88g 4 9

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.
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*Contenido residual de lactosa: <100 mg/100 g 82
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ARTICULOS DE SERVICIO

CUCHILLO PARA PASTELES Y
TARTAS

Filo: ondulado/liso, con logotipo eb, 17 cm
c6digo 8201390 | precio/ud. 20,00 €

PALETA PARA TARTAS CUADRADA

Acero inoxidable 18/10, mango de plastico negro
c6digo 3480450 | precio/ud. 6,55 €

—_—

BANDEJA DE HORNO, PEQUENA

Aluminio con gu{a adaptable, 30 x 20 cm
c6digo 8201729 | precio/ud. 10,25 €

83

NUESTROS
ARTICULOS DE
SERVICIO

Pida los articulos de servicio para la hosteler{a directamente a

nuestra empresa asociada Ammon GmbH & Co. KG.

Tienda online: www.ammon-nonfood.de
Correo electrénico: orderdammon-nonfood.de
Pedidos por teléfono: +49 9157-926175
La aceptacion de pedidos, suministro y emisién de factura se
efectuard por la empresa: Ammon GmbH & Co. KG
Schupf22,91230 Happurg
Correo electrénico: info@ammon-nonfood.de
En caso de reclamaciones dir{jase igualmente a nuestra empresa
asociada mencionada.
Gastos de envio a Europa: sin pedido minimo. Hasta un valor de
150,— EUR netos gastos de envio 9,— EUR.
A partir de un valor de 150,— EUR netos sin gastos de envio.

Suministro fuera de Europa bajo peticién.

CUCHILLO DE FILO ONDULADO RECIPIENTE LIMPIACUCHILLOS

Mango de plastico negro, con logotipo eb, 18 cm Acero inoxidable 18/10
c6digo 8201301 | precio/ud. 20,00 € c6digo 3484113 | precio/ud. 53,00 €

>

%

| %

PALETA PARA TARTAS GRANDE -

FILM SEPARADOR PARA TARTAS

Acero inoxidable 18/10, mango de plastico negro,
con logotipo eb, 16 cm Unidad de venta: 1 set (100 piezas)
c6digo 8201520 | precio/ud. 10,65 € cédigo 12170723 | Preis/VE 4,28 €

4

\\“\
SOPORTE ETIQUETAS PARA
BANDEJA DEHORNO BANDEJA DEHORNO
Aluminio con gu{a adaptable, 60 x 20 cm Acero inoxidable, apto para lavavajillas
c6digo 3482166 | precio/ud. 12,85 € c6digo 3482180 | precio/ud. 2,35 €



PLATO PARATARTAS,,ASPECTO PLATO PARATARTAS,,ASPECTO

PIZARRA* PIZARRA*

Sélido plato de plastico con pies de goma Sélido plato sobre pie de plastico, 30 cm,
antideslizantes, 30 cm altura 6 cm

c6digo 65001 | precio/ud. 13,250 € c6digo 63041 | precio/ud. 25,95 €

PLATO PARA TARTAS,,ASPECTO
PIZARRA*

Sélido plato sobre pie de plastico, 30 cm,
altura 10 cm
cédigo 63040 | precio/ud. 25,50 €

PLATO DE SERVIR,,ASPECTO PLATO DE SERVIR ,,ASPECTO
PIEDRA" PIEDRA"

Plato de plastico cuadrado GN 2/4 (53 x 16,2 cm) Plato de plastico cuadrado GN 1/2 (32,5 x 26,5 cm)
c6digo 65943 | precio/ud. 9,80 € c6digo 65941 | precio/ud. 9,15 €

BANDEJA FINGER FOOD CON

MANGO

TABLILLA ASPECTO PIZARRA

Sélida bandeja aspecto pizarra,

60x 12 cm Expositor deflector en L A7 horizontal,
c6digo 64923 | precio/ud. 15,95 € unidad deventa=10¢gj. + 1 tiza
60x16,5cm cédigo 38150 | precio/unidad de venta 25,75 €

c6digo 65868 | precio/ud. 18,55 €

PLATO GIRATORIO DE MADERA

Madera de caucho, 30 cm, altura 2,5 cm

cédigo 10597 | precio/ud. 22,35 € CAMPANA GRANDE

Madera de caucho, 46 cm, altura 2,5 cm Transparente, plastico, 40 cm, altura 8,5 cm
c6digo 10592 | precio/ud. 31,65 € c6digo 3484357 | precio/ud. 21,32 €

PORTA-TARTAS CON BASE

CIRCULAR CAMPANA PARA TARTAS

Acero inoxidable 18/10, pulido, 2 30 cm, altura3 cm  Transparente, pléstico, 30 cm, altura 11 cm
c6digo 8201647 | precio/ud. 31,95 € c6digo 8201583 | precio/ud. 14,95 €

PLATO DE SERVIR ,,ASPECTO
PIEDRA*

Plato de plastico cuadrado GN 1/1 (53 x 32,5 cm)

c6digo 65942 | precio/ud. 13,20 €

REGLA PASTELERA

para las Tartas Rusticas rectangulares
(corte factible en 16y 24 porciones)
c6digo 200908 | precio/ud. 3,95 €

PORCIONADOR DE TARTAS 8/10
(GRANDE)

Plastico, color naranja
c6digo 8201773 | precio/ud. 4,10 €

PORCIONADOR DE TARTAS
12Y 16 PORCIONES

Los dos lados de color marfil, polipropileno, con
dos mangos, g 26,5 cm
c6digo 3480274 | precio/ud. 6,35 €
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TARTAS | TIPOS DE CORTES
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, ﬂ/k U TARTADE TARTADE C;?)RC.I;\LRE'E TARTA \!EGANA
CHOCOLATEY MANZANA Y CARAMELO DE PLATANO
FRAMBUESA CASSIS SALADO Y NUECES
12 PORCIONES
8110122 8110124 8110131 8110126

@24cm

ok

W

2N

—

A

( TARTA DE TARTA DE TARTA DE
Y. % "/5 MANZANACON | CEREZASCON | CIRUELASCON | ALAZ';TSAPEON RL?:;:B%EY TARTA DE
STREUSELDE | STREUSELDE | STREUSELDE P e CHOCOLATE
MANTEQUILLA | MANTEQUILLA | MANTEQUILLA
12 PORCIONES
8104881
@24 cm
12 PORCIONES
8100528 8108767

@26cm

12 PORCIONES

@28cm

8110439

8110499

8110492

e
e
m-
TARTA DE TARTA DE TARTA DE TARTA DE
TARTA DE TARTADE | CEREZASCON | MANZANACON | CIRUELASCON | RUIBARBO-
ALMENDRA FRESAS STREUSELDE | STREUSELDE | STREUSELDE FRESAS-
MANTEQUILLA | MANTEQUILLA | MANTEQUILLA | MERENGUE
SIN PRECORTAR
8100526
@26cm
SIN PRECORTAR
8110490 8110495 8110440 8110497 8109829

@28cm
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[ ] TARTA DE TARTA DE TARTA TARTA DE
, (/U“/é QUESO Y DELIGGSA | MANZANACON | DEMANZANA | o Jﬁ?fzﬁm A | MANZANA CON
NATA CON D ioae  |[RENILLADEPASTA|  DELICIOSA e CUBIERTA
MELOCOTON BRISA (VEGANA) CRUJIENTE
" 12 PORCIONES
8107360 8108612 8107367 8108611 8102840 8107362
@28cm

4§§' -;3“h='\(°- : ﬁhx
o e e 2N Y
o e
"':ft;,'_oa'-’i ’k\ ‘
I ;" 'ﬂj
* & o - ®
TARTA DE
TARTA DE TARTA DE TARTA DE
TARTAFRUTOS |  TARTADE TARTA DE ALMENDRAS,
TARTASACHER | ALBARICOQUE | QUESO-NATA | QUESO-CREMA | /b o o = FRESAS CHOCOLATE | CACAHUETESY
(VEGANA) PREMIUM ZEBRA : CARAMELO
8105984
0267 cm 8110216
8104781 8105590 8107374 8102751 8101881 8109593
p— \ cail _h"“x_ o
j | N J) LF| e
\\ - LA
m P SNV Qw2
TARTA DE QUESO | TARTA DE QUESO
QJéggf\leTA CREMOSO FRESCO CON
DELAABUELA | MANDARINAS
8105894
8104002 8100485
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Varios



TARTAS | TIPOS DE CORTES

%

[) 00?!/
COOKIES AND
CHEESECAKE CHEESECAKE CHEESECAKE CARROT CAKE CREAM BLUEBERRY
HAPPY COLOUR SALTED TOPPED APPLE MEETS CHEESECAKE | CHEESECAKE
CARAMEL CHEESECREAM SUPREME
SUPREME
16 PORCIONES
8110514 8110516 8110518 8110520 8110435
@24cm
14 PORCIONES
% 8108523

@24 cm

12 PORCIONES

@24cm
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TARTA TARTADE TARTA
TARTA TARTA TARTA
DE FRESA DE ARANDANOS DE CIRUELA MARMOLEADA MANZANAY DEQUESO Y
DE CEREZAS ALMENDRA MANDARINAS
MITAD
%131603;? 8108750 8106479 8108712 8108721 8106471
@38cm
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CARAMEL CREAM- TARTADE TARTADE
CHEESECAKE “NEW YORK N N AMERICANA DULCE - ~ <
SUPREME STYLE" NATAY FRESA AMERICANO” CON FRESAS DE LECHE FRAMBUESA LIMON
8108519 | 8106837 | 8106835
8101051 8102221 | 8105796 | 8103325 | 8105795
:r.
- k
o
TARTA
Dg(A)?JLASO DERUIBARBOY
~ FRESA
8108748 | 8106747
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Varios



PLANCHAS | TIPOS DE CORTES

U/’/é (/U”‘/é :é‘:ENZ%ACgE PLANCHADE | PLANCHADE
STREUSEL CIRUELAS MANZANA
SINPRECORTAR
8109902 8109899 8109897
29x39cm
YL ”’/é PP s, ’ .
. '. \.w W
4 - -l et -
/ < :
(AW »
W' - 7 PLANCHA DE PLANCHADE
PLANCHA DE PLANCHA PLANCHA DE RUIBARBO- CIRUELA CON PLANCHA DE
CEREZA CON MARMOLEADA CEREZA- FRESA Y STREUSEL DE AMAPOLA
STREUSEL DE CEREZA RUIBARBO STREUSEL MANTEQUILLA Y STREUSEL
16 PORCIONES
8110442 8109268 8100493 8100510 8100494 8100506
28x38cm
porciéon 7x9,5cm
12 PORCIONES
19x28cm
porcién 4,7 x9,5cm
. & e O
G ,- 2 ‘&/ﬁ ¥ f E35 3 '-T':f'.
£ .%%Emai ; 1\.‘_.‘_'_,_4-#"
PLANCHA DE RECTANGULOS BROWNIE DE PLANCHA DE PLANCHA DE PLANCHA DE
DOBLE DE PLATANO Y FRAMBUESA MANZANA CIRUELACON | MANZANACON
CHOCOLATE GROSELLA DELAABUELA STREUSEL STREUSEL
12 PORCIONES
8105692 8109043 8109045 8104281
19x28cm
porcién 4,7 x9,5cm
24 PORCIONES
8110525 8110527
28x38cm
porcién 4,7 x9,5 cm
48 PORCIONES
8104841
28x38cm

porcién 4,6 x4,7 cm

16 PORCIONES

19x28cm
porcién 4,7 x7 cm
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PLANCHA DE
PLANCHA DE TARTA DE PLANCHADE | PLANCHADE .
”‘sﬁﬁéﬁgé‘f&" MANZANACON | MANZANA PL%’:JCEES DE QUESO Y CHOCOLATE Y DXII\]GBDIE)I:’
MANTEQUILLA | ALMENDRAS CUBIERTA MANDARINA coco
8100492 8100505 8109895 8100495 8107518 8110214 8100496
8104282
o .',1. vegrS )__“ .‘ P @ “@ ? @
" Teres© i Vegr® iy, . Tegres” 3
Teomes®
PLANCHA DE PLANCHA DE COOKIES BROWNIE
CREMAY P"‘I\_Thﬁgﬁ DE BROWNIE QUESO Y Ph?:é"k:f AND CREAM DE NUECES CA;‘:S"“EI'&:;UT
STREUSEL FRAMBUESAS BROWNIES PACANAS
8107545 8109551
8107856 8104840
8105658 8110501 8110437 8110504 8108552
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Varios



PLANCHAS | TAMANO DE LAS PORCIONES

TAMANO CLASICO
PARALA
GASTRONOMIA

TAMANO CLASICO
PANADERIA

7x9,5cm

. 4,7 x9,5 cm
16 porciones

24/12 porciones

j/ ﬂ/é CATERING &
[

POSTRES
COFFEESHOP
. ﬂ\/”é & CATERING 4,6 x 4,7 cm
) 48 porciones
a0 4,7x7 cm
5 [ 16 porciones
eV 5
4
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PLANCHAS DE NATA | TAMANO DE LAS PORCIONES

4,8 x9,8 cm
12 porciones

CATERING &
POSTRES

4,8 x4,9 cm
24 porciones

9,6 x9,7 x 13,7 cm
12 porciones
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Varios



PLANCHAS DE NATA | TIPOS DE CORTES

ure
R

19,5x29cm
porcién 4,8 x4,9 cm

A A Sukt b S A Y.
&l X & L &, 3
| T | e g
a/wm/ ! :IE‘ -
./
VvV zﬂ/ PLANCHA DE PLANCHADE | PLANCHADE | PLANCHADE
! QUESO FRESCO Y ';;’égg'ég; QUESO FRESCO FRESA, FRUTOS DEL FRPJ%SC:&(D)E v
0 NATACON | rREOASCON | “YNATACON | FRAMBUESAY | BOSQUECON v
FRAMBUESAS FRESA YOGUR  |CREMA DELECHE
12 PORCIONES
8103268 8103250 8108737 8106026 8106089 8109471
19,5x29cm
porcién 4,8x 9,8 cm
’
#‘n!ﬁ! ™ L
S e | oo O | el
. Tegyre s \4 Al
PLANCHA DE PLANCHA PLANCHADE | PLANCHADE | . . | PLANCHADE
MAZAPANY | DEMIELCON | FLERGHADE LATTE A CEREZAY
AMARETTO | ALMENDRAS MACCHIATO CHOCO-CRISP
12 PORCIONES
8110209 8110212 8108746 8104782 8109012 8106090
19,5x29 cm
porcién 4,8x9,8cm
12 PORCIONES
19,5x29cm
porciéon 9,6 x9,7 x 13,7 cm
e %"‘km:;é %f{:} "’;}g\f‘f %%}
== & : -
PLANCHA PLANCHA DE
PLANCHA | DEFRESASCON | F-ANCHA PLANCHADE | PLANCHADE | ;c50 FREsco
DENATA CEREZA FRAMBUESA Y
DEFRESAS | NATAYCREMA |y cppr7as | “SELVANEGRA” | QUESO FRESCO | Y NATACON
DE YOGUR 2 MANDARINAS
12 PORCIONES
8109523 8104291 8106714 8110027 8105690 8106716
19,5x29 cm
porcién 4,8x9,8 cm
24 PORCIONES
8107350 8106499
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PLANCHADE | . = | PLANCHADE | PLANCHADE PLANCHA DLANCHADE
QUESO FRESCO Y QUESO FRESCO | QUESO FRESCO Y |
CEREZA EXOTICA  |NATAY VAINILLA
NATACON | «gp)yaNEGRA” | Y NATACON NATA CON Y YOGUR CON NARANJA
ARANDANOS MANDARINAS | MELOCOTON
8108733 8103580 8103269 8108744 8103248 8103247
WG G G WG
‘ = ﬂ;-‘i g " ﬂw‘ a e
— e R s e
L3 == et . D . -,
PLANCHA PLANCHA TRIANGULOS ) TRIANGULOS DE )
CRUJIENTEDE | CRUJIENTEY | DEARANDANOS Dgﬂﬁ:gx;ﬁfA FRESAS D?IE::\AN:I;{I;SSSA
FRAMBUESA- | CREMOSADE | CONCREMADE | 00 MANOARINA | concremapE | OF FRAMEUESA:
ARANDANO NUECES LECHE 2 LECHE 2
8108945 8108947
8108660 8107371 8107372 8107370
G G
et i S
f_"'- - - t‘\. - | &
; \"'n H
L
PLANCHADE | PLANCHADE PLANCHADE | PLANCHADE | PLANCHADE
MELOCOTON | MANGO CON Cg'lgg';%"é‘:&%\ MIEL CON MOUSSEDE | ARANDANOSY LI':,K‘_“:_‘:;QN
CON FRAMBUESA| CREME FRAICHE ALMENDRAS | CHOCOLATE SKYR
8105682 8104292 8107726 8108613 8104294
8107286 8107351 8109819 8106497

Varios



PASTELES | TIPOS DE CORTES

% e -
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A
n/D PASTEL DE PASTEL DE NATA, PASTEL DE PASTEL DE PASTEL DE PASTEL
COPOS DE NATA YOGURY CEREZAS QUESO FRESCO Y FRESA AMERICANO DE
FRAMBUESAS “SELVA NEGRA” NATA Y VAINILLA ZANAHORIA
12 PORCIONES
8107369 8106780 8106772 8106778 8107837 8105287
@24cm
- —
- it - ¥ -\.: :-‘1; .
P = [ __*"'::__ 7"‘; : : .
- Dy IS A
iz B @) [ | A
PASTEL DE PASTEL DE &
PASTEL DE PASTEL DE PASTEL DE ENSUENO DE
FRESAS CON QUESC%":\JATA QUESC%_NNATA QUESO FRESCO MELOCOTC:)N Y | CEREZA, QUESO
CREMA DE LECHE FRAMBUESAS MANDARINAS Y NATA CREME FRAICHE | FRESCO Y NATA
SIN PRECORTAR
8108450 8100450 8100451 8104361 8108185 8100455
@28cm
‘ - - W
7%/ ﬂ/é ’ —r -
-4
= TARTALETAS DE
TARTALETAS TARTALETAS TARTALETAS FRAMBUESAS
DE MOUSSE DE DELATTE DE FRESAS, Y CHOCOLATE
CHOCOLATE MACCHIATO QUESO Y CREMA BLANCO
12 PORCIONES
0000
8888 8107124 8109487 8107031 8107243
porcién @ 6,1 cm
- a
Y A% o S
% ina. #
68/ 4 > $maSHES -
[ ] I S =
0Y =~ i FEBete
TARTA DE QUESO DOUBLE TARTA CREMOSA SMARTIES®
AMERICANA CHOCOLATE- DE ARANDANOS PARTY CAKE
CON FRESAS CAKE
12 PORCIONES SIN PRECORTAR
% 8107085 8107086 8107088 Q 8108417
@22cm @18cm

95



i

“TOUT AU
AMEF;Q(SZZELO pg | CHOCOLAT® CHOCOLATE
CHOCOLATE PASTELDE | CRUNCH CAKE
CHOCOLATE
8105286 8108192 8108463

Y

. |“HERRENTORTE®
PASTEL PASTEL DE PASTEL DE PASTEL DE PASTEL DUO
Al:ll.l\-'\sNTlfkh?gS CRUJIENTE DE ,',’é‘:g&g;ﬁ% CEREZAS TIRAMISU Y AVELLANAY | DE CHOCOLATE D‘:ﬁfg{f&ﬁg:g’;‘;
YOGUR Y MANGO “SELVA NEGRA” FRESA NATA Y NATA
UNABASE CON RON)
8109254 8109124 8109266 8108178 8107364 8108204 8109282 8108187

PLANCHA DE PLANCHA DE
QUESOFRESCOY| PLANCHADE |[QUESOFRESCOY
NATA CON CACAOY NATA NATA CON
MELOCOTON FRESA
4 PORCIONES
8108935 8108937 8108939
21,8x10,9 cm

porcién 10,9 x 5,45 cm
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INDICE DE SURTIDO

Udespor Porciones Cajaspor  Udes por

Cdédigo  Denominacién Peso caja  prefEititias, palet/capa palet Pagina
Barista Cakes, precortadas @ 24 cm

8110122 Tarta de Chocolate y Frambuesa 1.2004g 4 12 66/6 264 15
8110124 Tarta de Manzana Cassis 1.170g 4 12 66/6 264 {5
8110126 Tarta de Chocolate y Caramelo Salado 980g 4 12 66/6 264 16,35
8110131 Tartavegana de Platanoy Nueces 1.0004g 4 12 66/6 264 16
Tartas redondas clasicas, precortadas 8 28 cm, ¢ 26 cm, @ 24 cm

8100528 Tarta de Manzana con Streusel 1.250¢g 4 12 96/16 384 21
8102840 Tarta de Manzana Premium 2.500¢ 4 12 36/4 144 19
8104781 Tarta de Queso-Nata Premium 2.150g 4 12 56/8 224 22
8104881 Tartade Chocolate 1.000¢g 6 12 48/6 288 21
8105590 Tarta de Queso-CremaZebra 2.250¢g 4 12 56/8 224 22
8105984 Tarta Sacher 1.5004g 4 12 40/4 160 21
8107360 Tartade Quesoy Nata con Melocotén 2.400¢ 4 12 36/4 144 22
8107362 Tarta de Manzana con Cubierta Crujiente 2.500¢ 4 12 36/4 144 19
8107367 Tarta de Manzana con Rejilla de Pasta Brisa 2.500¢g 4 12 36/4 144 19
8108611 Tartade Manzana Deliciosa (vegana) 2.2504g 4 12 36/4 144 19,36
8108612 Tarta Deliciosa de Fresas 2.100g 4 12 40/4 160 18
8108767 Tarta de Ruibarboy Fresa 1.2504 5 12 96/16 480 21
8110216 Tarta de Albaricoque (vegana) 1.570¢g 4 12 56/8 224 18,36
8110439 Tarta de Manzana con Streusel de Mantequilla 2.000g 4 12 56/8 224 20
8110492 Tarta de Ciruelas con Streusel de Mantequilla 1.8004g 4 12 56/8 224 20
8110499 Tarta de Cerezas con Streusel de Mantequilla 1.700 g 4 12 56/8 224 20
Tartas, precortadas ¢ 28 cm

8101881 Tarta de Chocolate 1.000g 4 12 64/8 256 23
8102751 Tarta de Fresas 1.300g 4 12 64/8 256 28
8107374 Tarta Frutos del Bosque 1.400g 4 12 36/4 144 28
8109593 Tarta de Almendras, Cacahuetesy Caramelo (sin gluten) 950¢g 4 12 64/8 256 23,35
Tartas, sin cortar @ 26 cm

8100526 Tartade Almendra 800g 4 64/8 256 24
Tartas redondas clasicas, sin precortar ¢ 28 cm, g 26 cm, 18 cm

8100485 Tarta de Queso Fresco con Mandarinas 2.150g 4 56/8 224 26
8104002 Tartade Queso-Nata 2.150¢g 4 56/8 224 26
8105894 Tarta de Queso Cremoso de la Abuela 2.500g 4 56/8 224 26
8108417 SMARTIES®-Party Cake 430g 6 108/12 648 81
8109829 Tarta de Ruibarbo-Fresas-Merengue 1.6004g 4 44/4 176 26
8110440 Tarta de Manzana con Streusel de Mantequilla 2.000g 4 56/8 224 25
8110490 Tarta de Fresas 2.150¢g 4 40/4 160 24
8110495 Tarta de Cerezas con Streusel de Mantequilla 1.700g 4 56/8 224 25
8110497 Tarta de Ciruelas con Streusel de Mantequilla 1.800¢g 4 56/8 224 25
Crazy Cheesecake Club, precortadas g 24 cm

8108519 Caramel Brownie Cheesecake Supreme 1.950¢g 4 14 72/6 288 32
8108523 Blueberry Cheesecake Supreme 1.900¢g 4 14 72/6 288 32
8110435 Cookies & Cream Cheesecake Supreme 1.7004g 4 16 72/6 288 82!
8110514 Cheesecake Happy Colour 1.800g 4 16 72/6 288 31
8110516 Cheesecake Salted Caramel 1.750¢g 4 16 72/6 288 31
8110518 Cheesecake Topped Apple 1.800¢g 4 16 72/6 288 Sl
8110520 Carrot Cake meets Cheesecream 1.250¢g 4 16 72/6 288 31
Cheesecakes, precortadas g 24 cm

8101051 Tarta de Queso "Estilo Americano* 1.450¢g 6 12 48/6 288 33
8102221 Tarta de Queso Americana con Fresas 1.450¢g 6 12 48/6 288 34
8103325 Tarta de Queso con Frambuesa 1.450¢g 6 12 48/6 288 34
8105795 Tarta de Queso con Limén 1.450¢ 6 12 48/6 288 34
8105796 Tarta de Queso con Dulce de Leche 1.450¢g 6 12 48/6 288 34
8106835 Tarta de Queso con Natay Fresa 2.000g 6 14 48/6 288 33
8106837 Creamcheesecake "New York Style* 1.950¢g 6 14 48/6 288 33
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Tartas Rusticas, mitad 38 cm
8106471 Tarta de Quesoy Mandarinas 3.800¢g 2 84/12 168 41
8106479 Tarta de Ciruela 3.000g 2 84/12 168 40
8106747 Tartade Ruibarboy Fresa 3.000g 2 84/12 168 42
8108712 Tarta Marmoleada de Cerezas 2.600g 2 84/12 168 41
8108721 Tarta de Manzanay Almendra 3.100g 2 84/12 168 41
8108748 Tarta de Queso 4.0004g 2 84/12 168 42
8108750 Tarta de Arandanos 4.000g 2 84/12 168 40
8110210 Tarta de Fresa 3.900g 2 60/12 120 40
Tartas Rusticas, sin precortar 29 x 39 cm
8109897 Plancha de Manzana 2.100g 3 72/6 216 43
8109899 Plancha de Ciruelas 2.3004g 3 72/6 216 43
8109902 Plancha de Cerezas con Streusel 19504 3 72/6 216 43
Planchas, precortadas ¢ 28 cm
8100492 Plancha de Manzana con Streusel de Mantequilla 3.300g 3 16 88/8 264 47
8100493 Plancha de Cereza-Ruibarbo 1.800¢g 3 16 88/8 264 46
8100494 Plancha de Ciruela con Streusel de Mantequilla 2.750g 3 16 88/8 264 46
8100495 Planchade Queso 3.100g 3 16 88/8 264 48
8100496 Oladel Danubio 2.100g 3 16 88/8 264 48
8100505 Plancha de Manzana con Almendras 2.2504g 3 16 88/8 264 47
8100506 Planchade Amapolay Streusel 2.350g 3 16 88/8 264 46
8100510 Plancha de Ruibarbo-Fresay Streusel 2.4004g 3 16 88/8 264 46
8104840 Planchade Quesoy Frambuesas 2.350¢g 3 48 88/8 264 52
8104841 Plancha de Manzanade la Abuela 1.800¢g 3 48 88/8 264 52
8107518 Plancha de Quesoy Mandarinas 3.2004g 3 16 88/8 264 48
8107545 Plancha de Cremay Streusel 2.100g 3 24 88/8 264 51
8107856 Brownie 2.050g 3 48 88/8 264 52
8109268 Plancha Marmoleada de Cereza 1.850¢ 3 16 88/8 264 45
8109551 Planchade Limén (vegana) 1.500¢g 3 24 88/8 264 51,55
8109895 Tarta de Manzana Cubierta 3.0004g 3 16 88/8 264 47
8110214 Plancha de Chocolatey Coco 2.4004g 3 16 88/8 264 48
8110442 Plancha de Cereza con Streusel 1.800¢g 3 16 88/8 264 45
8110525 Plancha de Ciruela con Streusel 2.500g 38 24 88/8 264 51
8110527 Plancha de Manzana con Streusel 2.400¢g 3 24 88/8 264 51
Planchas, precortadas 19 x 28 cm
8104281 Plancha de Manzanade la Abuela 1.000g 6 12 60/6 360 50
8104282 “Ola del Danubio” 1.000g 6 12 60/6 360 49
8105658 Brownie 1.0004g 3 16 132/12 396 54
8105692 Plancha de Doble Chocolate 1.000g 6 12 60/6 360 49
8108552 Caramel Nut Brownie 1.100g 3 16 132/12 396 54
8109043 Rectdngulos de Platano y Grosella (vegano) 1.150g 6 12 60/6 360 50,55
8109045 Brownie de Frambuesa (sin gluten) 1.050¢g 6 12 60/6 360 50, 55
8110437 Cookiesand Cream Brownie 1.100g 6 16 60/6 360 53
8110501 Plancha de Manzana (vegana) 1.300g 4 16 60/6 240 50,55
8110504 Brownie de Nueces Pacanas 1.0004g 6 16 60/6 360 53
4
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Planchas de nata, cremay fruta, precortados 19,5 x29 cm

8103247 Plancha de Natay Vainilla con Naranja 1.750¢g 4 12 66/6 264 60
8103248 Plancha Exdticay Yogur 2.000g 4 12 66/6 264 60
8103250 Plancha de Fresas con Crema de Leche 2.000g 4 12 66/6 264 57
8103268 Plancha de Queso Frescoy Nata con Frambuesas 2.000g 4 12 66/6 264 o7
8103269 Plancha de Queso Frescoy Nata con Mandarinas 2.000g 4 12 66/6 264 60
8103580 Planchade Cereza ,Selva Negra® 1.5004g 4 12 66/6 264 59
8104782 Plancha de Latte Macchiato 1.5004g 4 12 66/6 264 61
8106026 Plancha de Fresa, Frambuesay Yogur 2.000g 4 12 66/6 264 58
8106089 Plancha de Frutos del Bosque con Crema de Leche 2.000g 4 12 66/6 264 58
8106090 Plancha de Cerezay Choco-Crisp 2.100¢g 4 12 66/6 264 62
8108733 Z&”gl:iedne/Ea“jiscooirfesﬁi‘(’j v gsﬁ:cct%’; aA)ré”da”OS' Quesoy Nata 1.950¢ 4 12 66/6 264 59,70
108737 (o enbajo contentdy enactona) T . - AT e
108744 (0 enbajo contenid enaciosa) | B |12 [ hopiejiagacd L oo
SUORERE Esliarrg(;:l:?edne/E:jcoa(?oyn,?eantiado en lactosa) 1.3009 < 2 66/6 o 0
8108945 Plancha Crujiente de Frambuesa-Ardndano 2.100g 4 12 66/6 264 62
8108947 Plancha Crujientey Cremosa de Nueces 1.5004g 4 12 66/6 264 62
8109012 Plancha de Tiramisu 11504 4 12 66/6 264 61
8109471 Plancha de Frutos Rojos y Skyr (sin gluten) 1.450¢g 4 12 66/6 264 59,69
8110209 Plancha de Mazapény Amaretto 1.650¢g 4 12 66/6 264 61
8110212 Plancha de Miel con Almendras 1.400g 4 12 66/6 264 61
Triangulos de nata, cremay fruta, precortadas 19,5 x29 cm

8107370 Tridngulos de Frambuesa, Quesoy Nata 2.000g 4 12 66/6 264 63
8107371 Triangulos de Mandarina, Queso y Nata 2.000g 4 12 66/6 264 63
8107372 Tridngulos de Fresas con Crema de Leche 2.000g 4 12 66/6 264 63
8108660 Triangulos de Ardndanos con Crema de Leche 1.700¢g 4 12 66/6 264 63
Planchas de nata, cremay fruta, precortados 19,5 x 29 cm

8104291 Plancha de Fresas con Natay Crema de Yogur 1.350¢ 6 12 60/6 360 64
8104292 Plancha de Mango con Créme Fraiche 1.0004g 6 12 60/6 360 66
8104294 Plancha de Mousse de Chocolate 1.000g 6 12 60/6 360 66
8105682 Plancha de Melocotén con Frambuesa 1.000g 6 12 60/6 360 66
8105690 Plancha de Frambuesay Queso Fresco 1.350¢g 6 12 60/6 360 65
8106497 Plancha Lima-Limdn 1.100g 6 24 60/6 360 67
8106499 Plancha de Frambuesay Queso Fresco 1.100g 6 24 60/6 360 68
8106714 Planchade Natay Cerezas 1.350¢g 6 12 60/6 360 65
8106716 Plancha de Queso Frescoy Nata con Mandarinas 1.100g 6 12 60/6 360 65
8107286 Planchade Mango con Créme Fraiche 1.100g 6 24 60/6 360 67
8107350 Plancha de Fresas con Natay Crema de Yogur 1.350¢g 6 24 60/6 360 68
8107351 Plancha de Mousse de Chocolate 1.000g 6 24 60/6 360 68
8107726 Planchade Copos de Nata 1.050g 6 12 60/6 360 66
8108613 Plancha de Miel con Almendras 1.050¢g 6 12 60/6 360 66
8109523 Plancha de Fresas (vegana) 1.550¢g 4 12 66/6 264 64,71
8109819 Plancha de Arandanosy Skyr 1.2004g 6 24 60/6 360 67
8110027 Planchade Cereza "Selva Negra“ (sin gluten) 1.350g 4 12 66/6 264 65,71
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Pasteles, precortados ¢ 24 cm, ¢ 25,5 cm

8105286 Pastel Americano de Chocolate 19004 4 12 42/6 168 75
8105287 Pastel Americano de Zanahoria 2.000g 4 12 42/6 168 75
8106772 Pastel de Cerezas "Selva Negra" 1.750¢g 4 12 42/6 168 74
8106778 Pastel de Queso Frescoy Nata 1.450¢g 4 12 42/6 168 74
8106780 Pastelde Nata, Yogury Frambuesas 2.100g 4 12 42/6 168 73
8107369 Pastel de Copos de Nata 1.5004g 4 12 42/6 168 73
8107837 Pastel de Fresay Vainilla 2.150g 4 12 42/6 168 74
8108192 “Toutau Chocolat”, Pastel de Chocolate 950g 6 12 48/6 288 75
8108463 Chocolate Crunch Cake 1.600g 4 12 54/6 216 75
Pasteles, sin precortar ¢ 28 cm

8100450 Pastel de Queso-Nata con Frambuesas 2.2004g 4 36/4 144 76
8100451 Pastel de Queso-Nata con Mandarinas 2.500¢g 4 36/4 144 77
8100455 Pastel Ensuefio de Cereza, Queso Frescoy Nata 2.500¢g 4 36/4 144 77
8104361 Pastel de Queso Frescoy Nata 1.800g 4 36/4 144 77
8107364 Pastel de Tiramisuy Fresa 1.9004g 4 36/4 144 79
8108178 Pastel de Cerezas "Selva Negra“ 2.050¢g 4 28/4 112 79
8108185 Pastel de Melocotény Creme Fraiche 2.250g 4 36/4 144 77
8108187 “Herrentorte” (Pastel con Crema de Chocolate Sobre unaBase conRon)  2.200g 4 36/4 144 79
8108204 Pastelde Avellanay Nata 2.200g 4 36/4 144 79
8108450 Tarta de Fresa con Crema de Leche 2.250¢g 4 28/4 112 76
8109124 Pastel Crujiente de Yogury Mango 2.600g 4 36/4 144 78
8109254 Pastel de Arandanos 2.050¢g 4 36/4 144 78
8109266 Pastel de Pera "Bella Helena“ 2.350¢g 4 28/4 112 78
8109282 Pastel Dio de Chocolate y Nata 2.050g 4 40/4 160 79
Tartaletas

8107031 Tartaletas de Fresas, Queso y Crema 9004 4 66/6 264 80
8107124 Tartaletas con Mousse de Chocolate 9004 4 66/6 264 80
8107243 Tartaletas de Frambuesas y Chocolate Blanco 1.0804g 4 66/6 264 80
8109487 Tartaletas de Latte Macchiato 6604 4 66/6 264 80
selection Tartas, precortadas ¢ 22 cm

8107085 Tartade Queso Americana con Fresas 1.100g 4 12 105/15 420 81
8107086 Double Chocolate-Cake 7509 12 105/15 420 81
8107088 Tarta Cremosa de Ardndanos 1.000g 12 105715 420 81
selection Planchas de natay fruta, precortadas 21,8 x 10,9 cm

stossas e deQuesofescy e co Hobeitn osg o 4 0 0 e
Rl02237 (Psliingcl:?edne/g:jcc)agoyn,s:rsiado en lactosa) ==Ujg E . 100A0 200 8
8108939 Plancha de Queso Fresco y Nata con Fresa 4259 9 4 100/10 900 82

(sin gluten/bajo contenido en lactosa)
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CONDICIONES COMERCIALES

CONDICIONES GENERALES DE VENTA DE
ERLENBACHER BACKWAREN GMBH
WASSERWEG 39, 64521 GROSS-GERAU,
VALIDAS A PARTIR DEL: 1 DE ENERO DE 2022

§1 Generalidades, ambito de aplicacién

(1) Las presentes condiciones generales de venta (en lo sucesivo «CGV») se
aplican a todas nuestras relaciones comerciales con nuestros clientes (en
lo sucesivo, «el comprador»). Las CGV se aplican tnicamente si la empresa
compradora (art. 14 del cédigo Civil aleméan, BGB) es una personajuridica del
derecho publico o patrimonio especial de derecho publico.

(2) Las CGV se aplican en particular a contratos sobre la venta o suministro
de bienes muebles (en lo sucesivo «mercancias») independientemente de si
las mercancias las fabrica el mismo proveedor o las adquiere de otros pro-
veedores (arts. 433, 651, del cédigo Civil aleman, BGB). Salvo que se acuer-
de lo contrario, las CGV se aplican en la dltima versién vélida notificada por
escrito al comprador en el momento del pedido como acuerdo marco, inclu-
so para contratos futuros similares sin que tengamos que volver a referirnos
a éstas en cada caso.

(3) Sélo se aplicaran estas CGV. Los términos y condiciones diferentes, con-
trarios o suplementarios del comprador (en lo sucesivo «CGC») formaran
parte del contrato Unicamente si aprobamos su validez expresamente por
escrito. Este requisito de consentimiento tendra validez en todo caso, por
ejemplo, incluso sirealizamos la entrega sin reservas en conocimiento de las
CGC del comprador.

(4) Cualquier acuerdo hecho en particular con el proveedor (incluidos acu-
erdos complementarios, suplementos y modificaciones) siempre tendra pri-
oridad sobre estas CGC. Un contrato escrito o nuestra confirmacién escrita
sera determinante para la aceptacion del contenido de tales acuerdos, con
reserva de la contraprueba.

(5) Las explicaciones y notificaciones con relevancia juridica, que se tengan
que dar tras la celebracién del contrato (p. ej., establecimiento de plazos,
reclamaciones, informes sobre defectos, rescisiones, desistimientos), de-
beran presentarse por escrito para que sean validas.

(6) Las alusiones a la validez de preceptos legales sélo son disposiciones
aclaratorias. Incluso sin una aclaracién de tal indole, tienen validez los
preceptos legales salvo que no se hayan modificado en estas CGV o se hayan
excluido de forma expresa.

(7) Conforme a estas CGV, los dias laborables serén de lunes a viernes, salvo
que en el lugar de cumplimiento sean dias festivos.

§2 Celebracién del contrato

(1) Nuestras ofertas son sin compromiso y no vinculantes.

(2) El pedido de las mercancias por parte del comprador constara como ofer-
ta contractual vinculante. Salvo que del pedido se desprenda lo contrario,
estamos autorizados a aceptar esa oferta contractual dentro de un plazo de
5 dias laborables después de ser recibida por nosotros.

(3) La aceptacién se puede comunicar por escrito (p. ej., mediante confir-
macidn del pedido) o mediante la entrega de las mercancias al comprador.
(4) Dentro de Alemania, el importe minimo de compra por pedido y entrega
asciende a 500€ netos. En caso de pedidos entre 500€ y 1.000€ netos, se
cobrara un recargo por cantidad reducida. A partir de un importe de comp-
ra de 1.000€ netos, dentro de Alemania desaparece el recargo por cantidad
reducida. Fuera de Alemania, elimporte minimo de compra por pedido y ent-
rega asciende a 1.000€ netos. Si no se alcanza el importe minimo de compra
por pedido, nosotros nos reservamos el derecho de cobrar un recargo por
cantidad reducida dependiendo del lugar de entrega.

§3 Precios

(1) Salvo que se acuerde lo contrario, se aplicaran nuestros precios actuales
en funcién de la fecha de la celebracién del contrato, puesto en almacén,
mas el correspondiente impuesto legal sobre las ventas.

(2) Los precios acordados incluyen todos los costes del Punto Verde (Griiner
Punkt).

(3) En caso de compra por correspondencia (§ 5art. 5, apartado 1) correre-
mos con los gastos de transporte desde almacén y los gastos del seguro de
transporte. El comprador cargara con los gastos de posibles aranceles, ta-
sas, impuestos y otros tributos publicos.

§4 Plazo de entrega, moraen la entrega

(1) El plazo de entrega para pedidos fuera de Europa se acordaré de forma
individual o lo indicaremos al aceptar el pedido. Si éste no fuera el caso, el
plazo de entrega sera de aproximadamente 10 dias laborables tras la cele-
bracién del contrato para pedidos dentro de Alemania y Europa.

(2) Nuestra obligacién de proveedor siempre estd sujeta al suministro propio
en debida formay a tiempo.

(3) En caso de que no podamos cumplir plazos de entrega vinculantes por mo-
tivos ajenos a nuestra voluntad (fuerza mayor, no disponibilidad del servicio),
se lo informaremos inmediatamente al comprador y notificaremos, al mismo
tiempo, el nuevo plazo de entrega estimado. Si el servicio no estuviere dispo-
nible ni siquiera dentro del nuevo plazo de entrega, tendremos el derecho de
rescindir el contrato total o parcialmente; en caso de -contraprestacion del
comprador ya efectuada, la reembolsariamos inmediatamente.

(4) El comienzo de la mora en la entrega se determinara seguin la normativa
legal. En todo caso, se requiere, sin embargo, una reclamacién del cliente.
(5) Si entrdsemos en mora en la entrega, se mantendrén intactos los de-
rechos a la rescisién y los derechos de indemnizacién del comprador con-
forme al art. 11 de estas CGV. Nuestros derechos legales de retractacién y
rescisiéon asi como la normativa legal sobre la ejecucién del contrato en caso
de exclusién de la obligacidn de prestacién del servicio (por ejemplo, siresul-
tareimposible o inadmisible el servicio o el cumplimiento posterior) también
se mantendr{an intactos.
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§5 Entrega, transmision de los riesgos, demora de la aceptacion

(1) La entrega se lleva a cabo desde el almacén, que también es el lugar de
cumplimiento para la entrega y un posible cumplimiento posterior. A peti-
cién del comprador, la mercancia se enviara a otro lugar determinado por
éste (compra por correspondencia). Salvo que se acuerde otra cosa, estamos
autorizados a determinar el modo de envio (especialmente, empresas de
transporte, trayectos de envio, embalaje).

(2) Estamos autorizados a efectuar entregas parciales si

a) laentrega parcial fuera aplicable al comprador en el marco del uso especi-
fico contractual;

b) se ha asegurado la entrega del resto de mercancias pedidas y

c) no se generasen gastos considerables o adicionales al comprador por la(s)
entrega(s) parcial(es) (salvo que nosotros corramos con tales gastos).

(3) El riesgo de posible pérdida y deterioro casual de la mercancia se pasa al
comprador, a més tardar, con la entrega. No obstante, en caso de compra
por correspondencia, el riesgo de la posible pérdida o deterioro casual de la
mercancia asi como elriesgo de retraso ya en elmomento de la entrega de la
mercancia se pasa ala empresa de transporte, al transportista o a la perso-
na o establecimiento encargado del envio. La transferencia o entrega tendra
el mismo efecto si el comprador estuviera en demora en la aceptacién.

(4) Si el comprador entrase en demora en la aceptacion, se abstuviese a co-
laborar o si nuestra entrega se retrasase por otros motivos atribuibles al
comprador, estaremos autorizamos a solicitar compensacién por los dafios
resultantes, incluidos gastos adicionales (p. e]., gastos de almacenamiento).
En este caso, calculamos una indemnizacidn total por cuantia del 0,5 % del
precio neto por dia laborable, que comenzara a contar a partir del plazo de
entrega o, si no hubiese plazo de entrega, desde la notificacién de disponi-
bilidad del envio de la mercancia, no obstante, en total, no superior al 10 %
del precio neto. La comprobacidn de gastos mas altos asi como nuestros de-
rechos legales (en concreto, a indemnizacién por dafios y perjuicios y resci-
sién) se mantienen intactos; el importe de la indemnizacién se compensara
con reclamaciones monetarias que supere éste importe. El comprador tiene
el derecho de comprobar que no se nos han causado dafios o sélo un dafio
considerablemente menor que la suma total mencionada anteriormente.
§6 Condiciones de pago

(1) El precio de compra (mas posibles gastos de transporte) vencerdy debera
pagarse dentro de los 14 dias siguientes a la llegada de la factura y las mer-
cancias. No obstante, estaremos autorizados en todo momento, también en
el marco de una relacién comercial en vigor, a efectuar una entrega total o
parcial sélo con pago adelantado. Declararemos la correspondiente reserva
alo mas tardar con la confirmacién del pedido.

(2) A menos que se acuerde otra cosa, el comprador debera pagar en metali-
co la Factura sin descuentos o mediante transferencia/domiciliacién ban-
caria. Nos reservamos el derecho de admision de letras y letras de cambios
del cliente en cada caso. Las letras de cambio, cheques y débitos bancarios
tendrén validez como pago Unicamente tras su cobro y abono en nuestra
cuenta bancaria. Los gastos por intereses y otros gastos correrén a cargo
delcliente.

(3) El comprador entrard en mora con el vencimiento del plazo de pago, sin
que esto requiera reclamacion. En tal caso, tenemos derecho a las reclama-
ciones legales.

(4) Al comprador le corresponderan derechos de compensacién o retencién
unavez que su reclamacién haya sido legalmente establecida o que sea indi-
scutible. En caso de defectos en la entrega, se mantendran intactos los de-
rechos reciprocos del comprador segun la frase 2 del apartado 6 del art. 10
de estas CGV.

(5) Si tras la celebracién del contrato se detectase (p. ej., mediante solici-
tud de apertura de un procedimiento de insolvencia) que nuestro derecho al
precio de compra podria verse en riesgo debido a la incapacidad de pago del
comprador, estariamos autorizados, conforme a la normativa legal, a dene-
gar la prestacién del servicio y, dado el caso, tras establecimiento del plazo,
arescindir el contrato (art. 321 del cédigo Civil alemén, BGB).

§7 Reservade propiedad

(1) Hasta el pago total de todas las deudas pasadas y futuras derivadas del
contrato de compra y una relacién comercial en vigor (créditos garanti-
zados) nos reservamos la propiedad de las mercancias vendidas.

(2) Las mercancias bajo reserva de propiedad no se pueden pignorar a
terceros ni cederse en garantia antes del pago completo de los créditos ga-
rantizados. El comprador debera informarnos inmediatamente por escrito
si hubiese una solicitud de apertura de procedimiento de insolvencia o si
terceros tuvieran acceso (p. €j., pignoraciones) a las mercancias que nos
pertenecen.

(3) En caso de comportamiento contrario al contrato por parte del com-
prador, en particular en caso de impago del precio de compra vencido, esta-
remos autorizados a rescindir el contrato conforme a la normativa legal y a
solicitar la mercancia en amparo de la reserva de propiedad y de la rescisién
del contrato. Si el comprador no pagase el precio de compra vencido, po-
dremos hacer valer esos derechos solamente si hubiéramos impuesto an-
teriormente y sin éxito un plazo razonable al comprador para el pago o si tal
establecimiento del plazo fuese prescindible conforme a la normativa legal.
(4) El comprador estard facultado hasta la revocacion, segun la siguiente le-
tra b), para revendery transformar las mercancias sujetas a reserva de pro-
piedad en el &mbito de la gestién diaria de sus actividades comerciales. En
ese caso se aplicaran ademaés las disposiciones siguientes.

a) Por seguridad, el comprador nos cederd desde este momento sus de-
mandas frente a terceros, derivados de la reventa de la mercancia o del pro-
ducto final, en su totalidad o por la cuantia de nuestra posible participacién
de la copropiedad, conforme a lo dispuesto en el apartado anterior. Acepta-
mos la cesidn. Las obligaciones del comprador mencionadas en apartado 2
del art. 7, también se aplican a las obligaciones cedidas.



b) Para el cobro de los créditos, el comprador se mantiene autorizado junto a
nosotros. No obstante, nos obligamos a no cobrar los créditos mientras que el
cliente cumpla sus obligaciones de pago frente a nosotros, no se demore en el
pagoy, sobre todo, no se haya interpuesto ninguna solicitud de inicio de proceso
de insolvencia o esté en suspensién de pagos y no hagamos valer la reserva de
propiedad como resultado del ejercicio de un derecho segun el art. 7,apartado 3.
Sin embargo, si este fuera el caso, podremos solicitar que el comprador nos no-
tifique las demandas cedidas y sus deudores, nos proporcione toda la informa-
cién necesaria para el cobro, nos entregue la documentacién correspondiente
y notifique la cesion a los deudores (terceros). En ese caso, también estaremos
autorizados arevocar la facultad del compradoralareventay procesamiento de
las mercancias sujetas a reserva de propiedad.

c)Sielvalorrealizable de las garantias excede nuestras pretensiones en mas del
20 %, habilitaremos garantias a peticién del compradory a nuestra discrecién.
(5) Estamos autorizados a ingresar al almacén de mercancias del cliente, no-
sotros mismos o un representante nuestro, para comprobar el estado de las
mercancias sujetas areserva de propiedad.

(6) En caso de procedimiento de insolvencia del cliente, se acordara que to-
das las garantias solicitadas también se apliquen en caso de que el adminis-
trador de la insolvencia ejerza su derecho de eleccién conforme al art. 103
del reglamento [aleman] sobre procedimientos de insolvencia (InsO) y elija
el cumplimiento del contrato. Por lo tanto, también podremos hacer valer la
reserva de propiedad acordada al principio u otras garantias reservadas en
caso de que falle la opcién del cumplimiento del contrato elegida al principio
por eladministrador de lainsolvencia, en el marco del derecho de eleccién.
§8 Objetos prestados

(1) Los objetos prestados al cliente (palés, refrigeradores y congeladores, dis-
positivos de venta, medios publicitarios y similares) seguirén siendo de nuest-
ra propiedad también al constituir las garantias. Estos no se podran pignorar,
vender, desguazar, arrendar o alquilar sin nuestro consentimiento escrito.

(2) El comprador debera informarnos inmediatamente por escrito de posibles
pignoraciones y otras intervenciones de terceros en los objetos prestados as{
como de posibles dafios y pérdidas de éstos y debera cubrir o reembolsar los
gastos generados en relacién con el ejercicio de nuestros derechos de propie-
dad. Esto se aplica también en caso del inicio de un procedimiento de ventas
forzosas o en caso de solicitud de un procedimiento de insolvencia sobre el
patrimonio del comprador.

(3) El cliente nos devolvera inmediatamente los objetos prestados limpios,
tras el uso predeterminado. Al cliente no le corresponde derecho de retencién
alguno sobre los objetos prestados.

§9 Obligaciéon deinspeccién y reclamacién de vicios

(1) Elcomprador esté obligado a inspeccionar inmediatamente la mercancia
enelmomento de larecepcion o, en caso de compra por correspondencia, en
el lugar de destino acordado y comprobar

a) el nimero de unidades, el pesaje y embalaje e indicar posibles quejas al re-
specto en elalbarén de entrega o en la carta de porte o en el acuse de recibo/
nota de traslado del almacén frigorificoy

b) realizar por lo menos un control de calidad aleatorio y representativo,
segun se considere adecuado, abrir el embalaje (cartdn, sacos, cajas, lamin-
as, etc.)y comprobar el aspecto externo, olory sabor de la propia mercancia.
(2) En caso de reclamacién de posibles vicios, el comprador debe tener en
cuenta las formas y los plazos siguientes:

a) La reclamacién debera efectuarse en el plazo de 5 dias laborables tras
recepcién de lamercancia o en caso de compra por correspondencia a partir
de la entrega de la mercancia en el lugar de destino acordado. Si se tratase
de unvicio oculto, lareclamacién se realizara en el plazo de 5 dias laborables
tras haberlo detectado, pero como maximo dentro del plazo de 2 semanas
tras larecepcidn de las mercancias o de su entrega.

b) La reclamacién debera dirigirse por escrito dentro del plazo antes indi-
cado. No serd suficiente una reclamacién oral o telefénica. No se tendrén
en cuenta reclamaciones de vicios contra representantes comerciales, in-
termediarios o agentes.

c) Enlareclamacién deberdindicarse claramente el tipo y el alcance del pre-
sunto vicio.

(3) Se excluyen quejas relacionadas con nimero de unidades, pesaje y em-
balaje de la mercancia siempre que falten en la nota necesaria conforme a la
letra a) apartado 1 del art. 9 en el albarén de entrega o en la carta de porte o
elrecibo de entrega. Asimismo se excluye toda reclamacién si el comprador
ya ha mezclado, reutilizado, revendido o empezado con el tratamiento o
procesamiento de la mercancia suministrada.

(4)Silareclamacion se presenta fuerade formay plazo, lamercanciasobre la
que se presenta reclamacién se considerara aprobaday aceptada.

§ 10 Derecho a reclamaciones del comprador

(1) Para los derechos del comprador en caso de vicios materiales o vicios
juridicos (incluidas entrega incorrecta e incompleta) se aplica la normativa
legal salvo que en lo sucesivo se determinase lo contrario. En todo caso se
mantendran intactas las normativas legales especiales en caso de entrega
final de la mercancia a un consumidor (recurso contra el proveedor segtin los
arts. 478, 479, del cédigo Civil aleman, BGB).

(2) Labase de nuestra responsabilidad por vicios es, sobre todo, el acuerdo al
que se llegé sobre la calidad de la mercancia. Como acuerdo sobre la calidad
de la mercancia se aplican las descripciones del producto que se entregaron
al comprador antes de su pedido o en la misma forma en que estas CGV fue-
ron incluidas en el contrato.

(3) Si la calidad no se hubo acordado, se juzgara segun la normativa legal si
hay vicio o no (frases 2 y 3, apartado 1 del art. 434 del cédigo Civil aleman,
BGB). No obstante, no asumimos ninguna responsabilidad por las declaraci-
ones publicas o anuncios publicitarios de terceros.

(4) En caso de reclamacidn de vicio justificada y efectuada a su debido tiem-
po (véase art. 9), el comprador puede solicitar como cumplimiento posterior
y a su eleccidn la eliminacidn del vicio (reparacién) o la entrega de una mer-

canciasin vicios (producto sustitutivo). Si el comprador no declarase qué de-
recho de ambos elige, podremos establecer un plazo razonable para ello. Si
el comprador no eligiese dentro del plazo establecido, se pasaria a nosotros
el derecho de eleccion tras el vencimiento del plazo.

(5) Tenemos derecho a hacer que el cumplimiento posterior esté sujeto a
la condicién de que el comprador pague el precio de compra vencido. No
obstante, el comprador esta autorizado a retener una parte razonable del
precio de compra en relacién con el vicio.

(6) Elcomprador debera darnos el tiempo y la posibilidad necesarios para el cum-
plimiento posterior debido, en particular, para la entrega de la mercancia recla-
mada con fines de verificacién. En caso de un suministro sustitutivo, el comprador
debera devolvernos la mercancia viciada, conforme a la normativa legal.

(7) Correremos con los gastos necesarios para la comprobacién y el cumpli-
miento posterior en caso de que realmente existiese vicio. De lo contrario,
podremos solicitar al comprador que compense los gastos ocasionados si la
reclamacidn por vicios no estaba justificada.

(8) En caso de que fallase el cumplimiento posterior o haya vencido sin éxi-
to un plazo razonable para el cumplimiento posterior impuesto por el com-
prador o que fuera prescindible conforme a la normativa legal, el comprador
podra rescindir el contrato de compra o reducir el precio de compra. No
obstante, en caso de vicio insignificante, no hay derecho de rescisién.

(9) También en caso de vicio, el comprador tendré derecho a indemnizacién
por dafios y perjuicios o reposicién de posibles gastos innecesarios tnica-
mente conforme al art. 11, y por lo demés quedan totalmente excluidos.

§ 11 Otra responsabilidad

(1) Salvo que de estas CGV, incluidas las clausulas siguientes, se desprenda lo
contrario, somos responsables en caso de incumplimiento de las obligacio-
nes contractuales y extracontractuales conforme a la normativa legal.

(2) Nos haremos responsables de indemnizacién por dafios y perjuicios —
independientemente de la base juridica— en el marco de responsabilidad
culposaen caso de doloy negligencia grave. En caso de negligencia leve sélo
nos haremos responsables

a) por incumplimiento que cause dafios mortales, fisicos o que perjudiquen
lasalud,

b) por dafios resultantes del incumplimiento relevante de una obligacién
contractual fundamental (obligacién, cuyo cumplimiento posibilite la eje-
cucién debida del contrato y en cuyo cumplimiento confia regularmente y
puede confiar la parte contratante); en ese caso, no obstante, nuestra re-
sponsabilidad se limita a la compensacién del dafio previsible, ocurrido de
forma tipica.

(3) Las limitaciones de la responsabilidad segun el apartado 2 del art. 11 se
aplicaran también en caso de incumplimientos de obligaciones mediante o
a favor de personas cuya culpa sea nuestra responsabilidad, conforme a la
normativa legal. Estas no se aplicaran en caso de que ocultemos de forma
dolosa un vicio o que hayamos asumido una garantia de calidad de la mer-
canciay paralos derechos del comprador segun la ley alemana de responsa-
bilidad por productos defectuosos.

(4) El comprador podra rescindir o anular el contrato debido a un incum-
plimiento de obligaciones no causado por vicio, Ginicamente si somos res-
ponsables del incumplimiento de las obligaciones. Queda excluido el libre
derecho del comprador a rescindir el contrato (en particular, segun los arts.
651,649, del cédigo Civil alemén, BGB). En lo demés se aplicaran las condici-
ones previstas por la ley y los efectos juridicos.

§ 12 Prescripcion

(1) Contrario a lo dispuesto en el n°. 3, apartado 1 del art. 438 del cédigo Civil
aleman, BGB, los derechos por vicio del comprador prescriben transcurrido
un afo a partir de la fecha de entrega de la mercancia. En caso que se haya
acordado la aceptacidén del pedido por parte del comprador, la prescripcién
empezara con dicha aceptacion.

(2) El plazo de prescripcién segun el apartado 1 del art. 12 se aplica también
a los derechos de indemnizacién por dafios y perjuicios contractuales y ex-
tracontractuales del comprador, basados en un vicio de la mercancia, salvo
que la aplicacién de la prescripcién regular legal (arts. 195, 199, del cédigo
Civil aleméan, BGB) conlleve, en caso excepcional, una prescripcién mas cor-
ta. No obstante, los derechos de indemnizacién por dafios y perjuicios del
comprador, segun la letra a) de las frases 1y 2, del apartado 2 del art. 11
asi como conforme a la ley alemana de responsabilidad por productos de-
fectuosos prescriben inicamente segun los plazos de prescripcién legales.
§ 13 Forma escrita, confidencialidad, proteccién de datos

(1) Para cumplir la forma escrita requerida segin estas CGV también se
acepta la transmisién de informacién mediante fax o correo electrénico.

(2) Sien el marco de la relacién comercial, el comprador pusiese informacién
a nuestra disposicidn, ésta no se considerara confidencial salvo que se acu-
erde expresamente lo contrario por escrito.

(3) Si lo considerasemos oportuno para el objetivo comercial, estariamos
facultados para guardary procesar los datos del comprador, teniendo en cu-
enta las disposiciones legales sobre la proteccién de datos.

§ 14 Derecho aplicable, jurisdicciéon

(1) Para estas CGV y la relacidn contractual entre nosotros y el comprador se
aplicara el derecho de la Republica Federal de Alemania y se excluiré cual-
quier disposicién legal internacional o supranacional, en particular, el de-
recho de compra de la ONU (Convencidn de las Naciones Unidas sobre los
Contratos de Compraventa Internacional de Mercaderias).

(2) La unica jurisdiccidn, también internacional, para todas las partes de la
relacién comercial es GroR-Gerau. No obstante, también estamos autori-
zados a interponer demanda en el lugar de cumplimiento de la obligacién de
entrega o en la sede del comprador.

(3) La no validez de una clausula de estas CGV no afectara la validez de las
demas disposiciones. Las cldusulas sin validez se consideraran reempla-
zadas por una disposicién valida adecuada que se aproxime al maximo al
propdsito econémico de las condiciones invalidas.
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